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Mjög 

ósammála Ósammála Hlutlaus Sammála

Mjög 

sammála

Grænmetisréttur  - Aðalréttur - 10 gæðastig 0,0 stig af 10 0% 25% 50% 75% 100%

Grænmetisréttur er við rétt hitastig

Maturinn er vel útlítandi og frambærilegur

Maturinn er bragðgóður

0 0 0 0 0

Kjöt/fiskréttur/sósa  - Aðalréttur - 10 gæðastig 0,0 stig af 10 0% 25% 50% 75% 100%

Kjöt/fiskréttur er við rétt hitastig

Maturinn er vel útlítandi og frambærilegur

Maturinn er bragðgóður

0 0 0 0 0

Súpa og brauð  - Aðalréttur - 5 gæðastig 0,0 stig af 5 0% 25% 50% 75% 100%

Súpa er við rétt hitastig

Súpan er matarmikil

Brauðið er nýbakað og ferskt

0 0 0 0 0

Salat bar - Aðalréttur - 5 gæðastig 0,0 stig af 5 0% 25% 50% 75% 100%

Salatbar er fjölbreyttur og frumlegur

Ferskleiki grænmetis er augljós

Prótein valkostir í salatbar eru þannig að hægt er að setja saman fulla máltíð 

Úrval af salatolíum, sósum og meðlæti er gott

0 0 0 0 0

Meðlæti - 5 gæðastig 0,0 stig af 5 0% 25% 50% 75% 100%

Fjölbreytni í framsetningu á meðlæti er gott

Fjölbreytni í úrvali á meðlæti er gott

Sósa passar með mat sem fram er borinn

0 0 0 0 0

Fundarveitingar og veitingasala - 5 gæðastig 0,0 stig af 5 0% 25% 50% 75% 100%

Fjölbreytni og framboð er gott

Maturinn er vel útlítandi og frambærilegur

Maturinn er bragðgóður

0 0 0 0 0

Gæðamat

Gæðamat gildir 40% af mati tilboða. Kaupandi mun framkvæma endanlegt gæðamat þegar endanlega 

samþykkt tillaga og endanlegt verðtilboð liggur fyrir. 

Matið er grundvallað á fimm stiga Likert-kvarða frá mjög ósammála - mjög sammála. 

Fyrir hvert atriði eru gefin stig sem eru samanlagt 40 og þar af leiðandi getur hvert tilboð mest fengið 

40 gæðastig í gæðamati. Kaupandi áskilur sér rétt til að hafna tilboðum sem ekki fá að lágmarki 29 

gæðastig af 40 í gæðamati. Gæðamatið byggir á eftirfarandi þáttum:


