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Atvinnuvega- og nyskSpunarraduneytinu hefur borist medfylgjandi stjornsyslukara, dags. 28.
mai 2020, fra Olgerdinni Agli Skallagrimssyni hf. vegna akvordunar Heilbrigdiseftirlits
Reykjavikur um ad st60va skuli dreifingu vérunnar Pop-A-Lot Popping Oil Coconut Oil
Specially Seasoned for Better Butter Flavor poppoliu fra 28. febraar 2020.

Raduneytid oskar eftir umsdgn Heilbrigdiseftirlits Reykjavikur vegna madlsins. Jafnframt er
0skad eftir 6llum peim gognum sem Heilbrigdiseftirlit Reykjavikur kann ad hafa um malid sem

ekki hafa pegar borist raduneytinu. Pess er vinsamlega 6skad ad umsdgn og maélsgdgn berist
raduneytinu eigi sidar en 24. jini nk.

Fyrir hond sjavariatvegs- og landbinadarradherra
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Linda Fanney V3

Fylgiskj.: Erindi keranda auk fylgigagna.

Lj6srit: Magna Légmenn
b.t. Jorgens Més Agiistssonar
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Atvinnuvega- og nysképunarraduneytid
B.t. Kristjans Pérs Jiliussonar sjavarutvegs- og landbiinadarridherra

Skiilagitu 4
101 Reykjavik
Reykjavik, 28. mai 2020.
sent med abyrgdarpisti
STIORNSYSLUKZRA
Efni: Kzara vegna dkvirdunar Heilbrigbiseftirlits Reykjavikur, dags. 28. febriar 2020,

Kerandi:  Olgerdin Egils Skallagrimssonar ht., kt. 420369-7789, Grjéthalsi 7-11, 110
Reykjavik.

Gagnadili:  Heilbrigdiseftirlit Reykjavikur, kt. 530269-7609, Borgartin 12-14, 105
Reykjavik.

L. Umbod
Undirritadur 16gmadur, Jorgen Mar Agﬂstsson, Magna Logmenn, Hofdabakka 9, 110
Reykjavik, Jjorgen@magna.is, fer med mal betta fyrir hond keeranda.

II. Krifur

Keerandi krefst pess ad felld veraj vr gildi dkvordun Heilbrigsiseftirlits Reykjavikur, dags. 28.
febrdar 2020, pess efnis ad stodva skuli dreifingu vérunnar Pop-A-Lot Popping Oil Coconut
Oil Specially Seasoned for Better Butter Flavor poppoliu, sbr. 1. mgr. 4. gr. og 5. gr. reglugerdar
(EB) nr. 1333/2008 um aukefhi { matveelum, me# sidari breytingum, og 3. mgr. 30. gr. laga nr.
93/1995 um matvaeli, med sidari breytingum, og a8 varan skuli ekki vera { dreifingu eftir 1.
mars 2021.

III. Kzeruheimild
Um kaeruheimild visast til 1. mgr. d-lidar 30. gr. laga um matveli nr. 93/1 995, sbr. 1. mgr. 26.

gr. stjiérsyslulaga nr. 37/1993.
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IV. Malavextir

Keranda var tilkynnt um fyrirhugada stédvun 4 dreifingu v6runnar Pop-A-Lot Popping Oil
Coconut Oil Specially Seasoned for Better Butter Flavor poppoliu (,,varan) med bréfi
Heilbrigdiseftirlits Reykjavikur (,, HER*) dags. 21. oktober 2019, sbr. fskj. 1. Pann 29, oktéber
2019 6skadi kzrandi eftir gognum malsins og framlengingu 4 fresti til ad skila andmalum. HER
afhenti gégn malsins hinn 31. oktéber 2019 og fallist var 4 framlengingu andmelafrest, sbr.
fskj. 2-5. Karandi skiladi inn andmeelum pann 11. névember 2019, sbr. fskj. 6, og krafSist pess
ad fallid yrdi fra fyrithugadri st60vun 4 dreifingy vorunnar,

Hinn 21. névember 2020 4kvad HER ad fresta fyrirthugadri stédvun 4 dreifingu vorunnar par til
20. mars 2020 og dskadi samdagurs eftir dreifingarlista fyrir voruna. Keerandi afhenti
dreifingarlista vorunnar hinn 16. desember 2020. Med bréfi dags. 28. febrtiar 2020, sem var
mottekio sama dag, tok HER akvordun um stédvun & dreifingu vorunnar og ad Sheimilt veeri
ad hafa voruna { dreifingu eftir pann 1. mars 2021, sbr. fskj. 7. I nidurlagi akvérSunarinnar var
keeranda leidbeint um keeruleidir og kaerufresti.

V. Roksemdir kaeranda fyrir 6gildingu

Hin keerda ékvordun er tekin 4 grundvelli 1. mgr. 4. gr. og 5. gr. reglugerdar nr. 1333/2008 um
aukefni 1 matvelum, med sidari breytingum. Valdheimildir HER til a8 st6dva dreifingu
vorunnar szkja sér stod til 3. mgr. 30. gr. laga nr. 93/1995 um matveli, med sidari breytingum.

Eins og er rakid er i 4kvoréun HER, inniheldur varan litarefnid karé6tin (audkennt E 160a), sbr.
fskj. 2. Samkvemt flokki 02.1 i skrd Evrépusambandsins yfir matvelaaukefni { vidauka IT
reglugerdar (EB) nr. 1333/2008 er einungis heimilt ad nota litarefnid kar6tin E 160a { fitu en

ekki oliur,

Ad mati keranda er dgreiningur pessi mals afmarkadur og veltur { 61lum adalatridum & hvort
ad varan teljist vera fita/feiti eda olfa. I hinni keeru akvérdun er 4 bvi byggt ad varan sé olia.
Pbvi til studnings er adallega visad til markadssetningar vSrunnar og ad ekki sé hegt ad nota
voruna { fostu formi heldur verdi fyrst ad hita hana 1 flj6tandi form. Karandi er 6sammala ad
varan teljist vera olia og byggir 4 ad hun sé fita/feiti og ad ekki hafi verid lagaskilyrdi til ad taka
hina kaerdu akvérdun .Verdur petta nii nanar rokstutt.

Samkveemt vOrulysingu 4 varan ad byrja ad umbreytast Or fostu formi i fljétandi i kringum 76
gradur 4 Fahrenheit eda u.p.b. 24,44 gradur & Celsius, sbr. ,product data sheet for item #2041,
sbr. fskj. 2. { hinni keerdu dkvordun er rakid ad hitastig vérunnar i geymslum kvikmyndahisa
hafi verid 22-23 gradur 4 Celsius og hafi varan verid par { fostu formi. Til pess ad umbreyta
vérunni i fljétandi form hafi hin veri® geymd 4 haerra hitastigi par til hin vard fljétandi og
sidan var vérunni deelt upp ir umbddunum i poppvélarnar med sérstokum delubunadi. Ekki er
rakid nakvamlega vi0 hvada hitastig varan hafi breyst tr fostu formi 1 fljétandi og telur keerandi
a0 leggja verdi til grundvallar vorulysingu vérunnar, b.e. ad varan sé 4 fljotandi formi vid um
24,4 gradur 4 Celsius og haerra hitastig en vid laegra hitastig sé varan 4 fostu formi.
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Almennt er gerSur greinarmunur 4 olfum og fitu/feiti med peim hatti ad olfur séu 4 fljétandi
formi vid stofuhita en fita/feiti sé 4 fostu formi vi0 stofuhita, sbr. fskj. 8. Karandi telur ad i
malinu sé ekki fyrir hendi agreiningur um pessa afmérkun, Til bess ad komast ad nidurstédu
um hvort varan sé fita/feiti eda olfa barf bvi ad skilgreina hugtakid stofuhita.

Hugtakid stofuhiti er ekki skilgreint i reglugerd nr. 1333/2008 og ekki virdist liggja fyrir
samremd skilgreining 4 hugtakinu { annarri 16ggjof 4 svidinu. 1 eldri reglugerdum 4 svidi
matvaelaloggjafarinnar var ad finna visbendingar um vidmid vardandi stofuhita, sbr. t.d. c-1i3
19. gr. reglugerdar nr. 503/2005, um merkingu matvala, sem ni er brottfallin. Stofuhiti var par
skilgreindur med eftirfarandi hetti: wekki er skylt ad gefa upp geymsluskilyrdi fyrir vorur sem
geymdar eru vid stofuhita (20 °C)*, sbr. fskj. 9. P4 mé nefha ad { {slenskri ordabék er stofuhiti
skilgreindur sem , hizi ¢ stofu, 20— 24 °C*, sbr. fskj. 10.

Keranda er 6kunnugt um vidmid HER varfandi stofuhita og/eda 4 hvada heimildum per
byggja. Med hlidsjon af framangreindu telur umbjé8andi minn aé 24,44 gradur 4 Celsius sé
heetra hitastig en stofuhiti. Pvi verdi a5 leggja til grundvallar ad varan sé 4 fostu formi vid
stofuhita og teljist fita/feiti.

Ad mati kzeranda hljéta vidmid um hvort vara sé feiti/fita eda olia ad purfa ad byggjast 4
hlutlegum grunni. Hlutleegt vidmid { pessum efnum er stofuhiti. Ad mati karanda getur
markadssetning og merkingar 4 véru gefid visbendingar um hvort a8 varan teljist vera fita/feiti
eda olia en endanleg nidurstada i peim efoum hlytur ad byggjast 4 hlutlegum grunni. A3 68rum
kosti geetu framleidendur komist hjé framfylgd vi® reglur med pvi ad tilgreina tilteknar olfur
sem fita/feiti og 6fugt 6had edli vidkomandi véru.

AS bvi er vardar notkun vSrunnar telur kerandi einnig ad pad vidmid komi ekki til greina vid
afmdrkun & pvi hvort varan teljist vera feiti/fita eda olia. Med hlidsjon af pvi ad gerdur er
greinarmunur 4 feiti/fitu og oliu eflir bvi hvort ad um sé ad reda fast eda fljétandi form vid
stofuhita telur kerandi a8 notkun vorunnar, sem leidir til pess a8 hitastig hennar er hekkad
umfram stofuhita, geti ekki verid radandi vis afmdrkun 4 pessu atridi.

Ad 6llu framangreindu virtu telur keerandi a8 { mélinu liggi fyrir ad varan sé i fostu formi vid
stofuhita. Med hlidsjén af pvi hvernig almennt er greint 4 milli feiti/fitu og oliu telur kerandi
liggja fyrir ad varan falli i fyrri flokkinn og teljist vera feiti/fita, Par sem varan telst vera feiti/fita
ba er heimilt ad nota litarefnid kar6tin, E 160 A, vid framleidslu vérunnar. A mati karanda
brytur bannig varan ekki { baga vid fyrirmeli reglugerdar nr. 1333/2008 og skorti pvi
lagagrundvéll til ad stédva dreifingu vérunnar. Skal pvi fella hinna keerdu 4kvérdun ar gildi.
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VI. Adeins um krofugerd

{ hinni keerdu 4kvordun er tiltekid ad Sheimilt sé ad hafa voOruna { dreifingu eftir 1. mars 2021.
Med pessum hluta dkvorSunarinnar var ad verulegu leyti komid til méts vid sjonarmid keeranda
um hafilegan frest, yrdi ekki fallist 4 kréfur hans um ad fallid yrdi fr4 fyrirhugadri sté8vun 4
dreifingu vorunnar, til finna stadgénguvoru og ad stédvun vérunnar kynni ad hafa i for med sér
tjon badi fyrir kaeranda sem og vidskiptavini hans. Sé ekki fallist 4 ad 6gilda hinna ka=rdu
akv6rdun, gerir keerandi ekki athugasemdir vid ad pann hluta akvérdun HER um ad Sheimilt sé
a0 dreifa vorunni eftir bann 1. mars 2021.

VII. Nidurlag
Karandi askilur sér rétt til ad koma ad frekari sjénarmidum og gognum vid medferd malsins.
Sé porf 4 frekari upplysingum og/eda gégnum fra keeranda mun undirritadur afla og veita slikra

upplysingar og/eda gogn eftir bestu getu.

Virdingarfyllst,

1 na

> drgen Mér Agustsson l6gmadur
MAGNA

Hjdlogo skjol:

Tilkynning HER um fyrirhugada stédvun dreifingar, dags. 21. oktéber 2019.
Vorulysing vorunnar — ,, Product data sheet for item #2041 .
Myndir af vorunni.

Télvupostssamskipti & milli HER og MAST, dags. 10. oktéber 2019.
Codex General Standard for Fats and Oils.

Andmeeli keeranda, dags. 11. névember 2019.

Akvérdun HER, dags. 28. febriar 2020.

Grein af Visindavefnum, dags. 13. jantiar 2005.

Reglugerd nr. 503/2005 (brottfallinn)

Islensk ordabok, Dbridja wgdfa, 2005. Ritstiori: Mordur Arnason
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Heilbrigdiseftirlit Reykjavikur

Olgerdin Egill Skallagrimsson ehf, Reykjavik, 21, oktéber 2019
b.t. Telmu Bjargar Kristinsdéttur Tilvisun: 2019100130
Grjéthalsi 7-11

110 REYKJAVIK

Efni: Fyrirhugud stédvan dreifingar: Pop-A-Lot Popping Oil Coconut OQil Specially
Seasoned for Better Butter Flavor.

I reglubundnu matveelaefiirliti { véruhgsi Olgerdar Egils Skallagrimssonar ehf., (Olgerdin),
Grjothélsi 7-11, pann 18. september sl, voru teknar myndir af umbtdum Pop-A-Lot
Popping Oil Coconut Oil Specially Seasoned for Better Butter Flavor (poppolia),
strikantimer 090939020415, sem framleidd er fyrir Gold Medal Products Co.
Bandarikjunum og OlgerSin flytur inn til Islands. Heilbrigdiseftitlit Reykjavikur hefur

sko8ad myndirnar m.t.t. merkinga 4 umbtSum vSrunnar og gerir eftirfarandi athugasemdir:

Varan er bragdbett litud kékosolia sem m.a. er notud vid framleidslu & poppkorni.
Kékosolian hefur verid litud med litarefninu beta karétini skv. listanum yfir innihaldsefnin.
Litarefni eru aukefni og um pau gildir reglugerd Evrépusambandsins (EB) nr. 1333/2008 um
aukefni i matvelum, med sidari breytingum. Reglugerdin var innleidd hér 4 landi med
reglugerd nr. 978/2011. T 1. mgr. 4. gr. reglugerdar (EB) nr. 1333/2008, segir: Einungis md
setja matveelaaukefni, sem er ad finna & skrd Bandalagsins i II. vidauka, ¢ markad sem slik
og nota i matveli samkvemt beim notkunarskilyrdum sem par eru tilgreind. 1 skrd
Sambandsins yfir matvelaukefni { vidauka II reglugerdar (EB) nr. 1333/2008 og sem visa® er
til hér ad framan er a8 finna litarefnid karétin sem hefur E-ntimeri® 160a. { E-hluta skrarinnar
eru matveeli skrdd 4 grundvelli matvelaflokka en undir hverjum matveelaflokki eru pau
aukefni sem leyfilegt er a8 nota { hverjum peirra fyrir sig tilgreind dsamt skilyrdum fyrir
notkun (svokalladur jakvadur listi). Poppolian sem er eins og ad framan greinir litud
bragdbeett kokosolia fellur undir matveelaflokkinn fita og oliur sem eru ad mestu leyti
vatnsfriar (ad undanskildri vatnsfiirri mj6lkurfitu), b.e. flokkur 02.1. Samkvamt pessum
matvaelaflokki er einungis leyfilegt ad nota litarefni8 E 160a { fitu en ekki { oliur. Poppolifan
er fljétandi vid stofuhita samkvaemt vérulysingu (e. product data sheet for item #2041) og er
hiin pvi olia en ekki fita. Notkun litarefnisins E 160a er pvi ekki leyfileg i poppoliuna. I 5.
gr. reglugerdar (EB) nr. 1333/2008 segir: Enginn skal setja matvelaaukefni eda matveli sem
slikt aukefni hefur verid notad i & markad ef notkun matveelaaukefnisins uppfyllir ekki krofur

bessarar reglugerdar.

Ekki er tekin afstada til vérunnar ad 68ru leyti. Med hlidsjén af framangreindum
upplysingum, 1. mgr. 4. gr. og 5. gr. reglugerdar (EB) nr. 1333/2008 um aukefni {
matvzelum, med sidari breytingum, fyrirhugar Heilbrigdiseftirlit Reykjavikur ad stodva
dreifingu Pop-A-Lot Popping Oil Coconut Oil Specially Seasoned for Better Butter
Flavor fra og med 22. névember 2019 i samrami vid 3. mgr. 30. gr. laga nr. 93/1995 um

matveeli. I tilvitnudu dkvadi segir: Einnig er opinberum eftirlitsadila heimilt ad gefa
fyrirmeeli um afmengun matveela, stodva eda takmarka Jramleidslu og markadssetningu

ot heilbrigdiseftirlit@reykjavikis
m wwwi.reykjavikis/heilbrig@iseflirlit
Borgaridn 12-14

IST 150 14001 105 Reykjavik
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Heilbrigdiseftirlit Reykjavikur . .
matveela og leggia hald ¢ pau pegar rokstuddur grunur er um ad matveelin uppfylli ekki
dkveedi laga pessara eda stjornvaldsregina settra samkveemt beim.

I samrzmi vid andmelareglu 2. mgr. 13. gr. stjérnsyslulaga nr. 37/1993 er hér med veittur
tveggja vikna frestur fr4 dagsetningu pessa bréfs, til pess ad koma ad andmelum &dur en
akvordun verdur tekin af halfu Heilbrigdiseftirlits Reykjavikur um stédvun dreifingar.
Andmeli skulu send skriflega til Heilbrigdiseftirlits Reykjavikur, Borgartini 12-14, 105
Reykjavik.

Afrit sent:
Markadseftirlit Matvelastofhunar (rafrant).

l patril] i heilbrigdiseflirlit@reykjavikis
" 2 www.reykjavikis/heilbrigdisettirlit
‘ Borgartin 12-14
1ST 150 14001, 105 Reykjavik
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Product Data Sheet for Item # 2041 (8] A1)
COCONUT OIL WITH BUTTER FLAVOR

Product Overview:
Coconut oil with butter flavor is amber in color. This product liquefies around 76°F. It is formulated for imparting a buttery taste

on cooked or fried foods.

Product Physical Properties

Flavor/ Odor (sensory) Buttery

Unfinished Color (in carton) Amber

Finished Product Color Amber

Form Liquid (>76°F), otherwise solid.

Applications:

Used in the Food Industry primarily for aiding in popping and flavoring popcorn. It niay be used for frying and other applications
using cooking oil.

Ingredient Statement:

Coconut oil colored with Beta Carotene, Artificial Butter Flavor.

Packaging: UPC:
50 Lbs. (22.7 Kg) pail 09093902041 5

Certified:
Kosher Pareve

Country of Origin*;
MADE IN THE USA

All of Gold Medal Products Co, products are made in the United States of America.
*Definition: The Caitry of Origin or product origin is defined as the country where the material was fi dMproduced/culti
country in which the transformation is performed shall be considered the country of origin:

Storage & Shelf Life:

Store at < 90°F (< 32.2°C) in a clean, dry, and odor-free environment,
Best if used within 12 months from the date of manufacture in unopened containers.

d. When the materia! und b i fon in d country, the

Food Grade Statement:

Gold Medal Products Co. hereby certifies that this product is Generally Recognized as Safe (GRAS) and is manufactured to Good
Manufacturing Practices and is safe for its intended use. This item is produced in a facility inspected by the United States Food and
Drug Administration, State and Local authorities. This product manufactured by Gold Medal Products Co. is guaranteed as fit for

human consumption,

Safety Data Sheets (SDS) Statemient:

Safety Data Sheets (SDS) are only issued for products considered to be hazardous. Gold Medal Products Co. food products are
exempt from requiring a SDS in accordance to the Occupational Safety and Health Administrations Hazard Communication Rule,
as outlined under 29 Code of Federal Regulations (29 CFR) 1910.1200 (b)(5)(iii) and (b)(6)(vi).

Regulatory Information:

Gold Medal Products Co. is registered and compliant with Public Health & Security.
FDA Biotetrorism Preparedness and Response Act of 2002 Registration #: xxxxxxx7492. Registration is current.

Foreign Material Contamination:

The manufacturing of this product is routinely monitored for foreign material contamination.

fety provided herein as a guide and should tako the necessasy steps to instruct employess and to deselop work practiva procedures to eristire a safe work This ot asalicensato
it upon, Eny patent of this Company or others covering any process, compasition of matter or use:No agent of Gold Medal Producta Company is autharized 1o vary any of such data, Gold Meds] Prodicts

Disclal All technical ion, and d 2, 1o e best.of our & Telinble and aocurate; o warranly, eilber expressod or implied, is made with respect thereta, nice witl sny Habitity be assumed
for damages resultant from the uso the material described. 11 is the responsibility of the user to comply withalt applicable federn; state and ocal laws and regulations. It isalso t ility of the user intain a safo workplace: The user stiould
24
perate turder, or
Comy

nd s agents dislaim allisilt fo actions ek, of forgoe i Feliance Upon such . Customero e sivinss read the product documentation and to conduct their v tests before use of any product,
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Product Data Sheet for Item # 2041

Irradiation Statement:
This product, produced for/by Gold Medal Products Co., is not irradiated.

Nanotechnology Statement:
This produet, produced for/by Gold Medal Products Co., does not use any ingredients or processes that contain/use nanotechnology.

Microbiological Statement:
This product, produced for/by Gold Medal Products Co., has a high brix (Sugar) content and/or preservatives essential to limit or

prevent the growth of most microorganisms. Organisms considered food-borne pathogens or of concern from a quality standpoint
are not able to proliferate in this product; the processing and packaging is completed in a closed and sealed system offering little
opportunity for contamination from extraneous materials that might harbor pathogens, viral particles, etc.

GMO Statement:
US Food Crops that have been genetically modified: Commercially Grown varieties (canola, corn, cetton, papaya, soybeans, squash), and either off

the market or not commercially grown varieties (alfalfa, apple, beet, cantaloupe, eucalyptus, flax, plum, potato, radicchio, rapeseed, rice, rose, sugar
beet, tomato, and wheat),

0 GMO-FREE
This term shall be used to describe products for which commercially grown GMO varieties are not in the supply chain.

[0 GMO-FREE —Identity Preserved
This term shall be used to describe materials which are Identity Preserved: NOT derived from genetically modified materials

and there is a verifiable record of the non-GM origin of the seed and the maintenance of the non~GM integrity.

X] NON-GMO
This term shall be used to describe products that contain ingredients, additives, or processing aides derived from commodities
that have commercially grown GMO varieties in the supply chain, BUT residual DNA/protein is likely NOT detectable in the
final product, either by effectively removing all extraneous material that might harbor genetically modified organisms (GMO’s)
or substances (protein, DNA) derived thereof or being a naturally non-GMO product.

[1 GMO or derived from GMO
This term shall be used to describe products that contain ingredients, additives, or processing aides that contain, or were
derived from, commodities that have commercially grown GMO varieties in the supply chain, AND residual DNA/protein is
likely detectable in the final product due to the removal process of all extraneous material that might harbor genetically
modified organisms (GMO’s), or substances (protein, DNA) derived thereof may not be effective or warranted.

Lot Number Explanation:

LOT#

Year Sequential
manufactured

Internal
Tracking

T All technical i and d hereln are, (o the best of irr knowledge, reliable and accurate; however no warranty, either expressed or implied, is made with respect thereto, nar will eny Hability be assumed
for damages resultant from the uso of the material described, It isthe responsibitity of the user to comply withall npphub]e Tederal, state'snd local Jaws and regulations, It is also the responsibility of the user to maintain a fafe \\wl};lnce. The user should
consider the health hazards and safety information provided hecein a5 2 guide and should lake the necessary steps to mnma emnlo)u: and to dewelop work practice procedures safe work envi This i oot interded a8 a license to
opeme ider, ex a recommendation to practi infringe upon, any patent of this Company or oth of matter of use. No agent of Gold Medat Products Company is authorized te vary any ofsuch data. Gold Moda} Products

‘ompany and its agents disclaim all Jisbility for actions takeytor forpone in selisrice upon such data. (.\mnasmud\wdmwadlhogpdml documentation and to conduct their onn tests before vse of any product.
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Product Data Sheet for Item # 2041

COCONUT OIL WITH BUTTER FLAVOR

US Nutritional:

Nutrition Facts

Serving Size 1 Thsp (14g) |Base Camponends .

Servings Per Container 1620 |Gram Weight (g)

Amount Per Serving cmrfm (keal)

Calories 120 Calories from Fat 120 |Calories from Fat (keal)

; Calories from SatFat (kcal)
% Daily Value* lipr otein (g)

Total Fat 14g 2% [Caonyiates
Saturated Fat 12g 80% |rotal Dietary Fiber (g)
Trans Fat Og Total Soluble Fiber {g)

Cholesterol Omg 0% {Dietary Fiber (2016) (g)

Sodium Omg 0% Soluble Fiber {(2016) (g}

Total Sugars {g)
0,

Tot'fxl Carb?hydrate Oy 0 0/6 Added Sugar ()
Dietary Fiber 0g 0% Imonosaccharides @)
Sugars 0g Disaccharides (g)

Protein 0g Other Carbs (g)

VitaminAO%  +VitaminC 0% |
itamin A 0% itamin C 0% Saturated Fat {g)

Calcium 0% * ron 0% Mano Fat (g)

*Percent Dally Values are based on 42,000 calorie Poly Fat {g)

diel. Your daily values may be higher or lower Trans Fatty Acid (g)

ependiog on youaca?l&%g:mgfboo 2500 {Cholesterol (mg)

T%lal Fat Lessthan 65g 80g Water (g}

traled Fat Lessthan 2 2

Choesel  lessian d0omg  s0gng _|C2ONYrate (Avaitable) (g)

Sodium Lessthan  2.400mg 2400mg s

o benyirelo 2 s vitaminA- W ()

- Vitamin A - RE (RE)

Calories per gram: i

Fat9 « Carbohydrate 4 » Protein 4 Vitamin A - RAE (mc¢g)

EU Nutritional:

" Vitamin B3 - Niacin Equiv {mg) 6

Per

Vitamin B6 {mg)

Vitamin B12 (mco)
Biotin {meg)

| Vitamin D - U (1U}

Vitamin C {mqg}

Vitamin D - mcg (mcg)
Vitamin E - Alpha-Toco {mg}

Folate {mcq)
Folate, DFE {meg DFE}

Vitamin K [meg)
Pantothenic Acid {mg) ;

Chromium (meg)
Copper (mg)

Fluoride {mg)
lodine {mecg)

Iron {mg)
Magnesium {mg)

| Molybdenum (mcg)

Manganese {(mg)

Phospherus (mg)
Potassium {mg)

. Selenium (mcg)

Sodin (mg)

Zinc {mag)

Nutrition Information

Per 100 g
%Reference Intake R

Per portion of 14 g
%Reference Intake Rl

502 kd / 120 kcal 6% RI

Energy 3 586 kJ / 857 keal 43% Rl
Fat 100 g 143% Rl 149 20% RI
Of which Saturates 86g 430% RI 129 60% RI

Contains negligible amounts of Carbohydrate, Sugars, Protein, Sait,

Reference intake of an average adult (8 400 kJ /2 000 kcal)

INGREDIENTS:Coconut Oil, Beta Carotene (E160a) (Color), Artificial Butter Flavor (Contains Genetically Modified Soy)
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10700 Medallion Drive | Cincinnati, Ohio 45241-4
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513-769-7676 | 513-769-8500 (fax) | 1-800-543-0862 | 1-800-542-1496 (toll free fax)

Product Data Sheet for Item # 2041

COCONUT OIL WITH BU

Allergens:
U.S. Allergen Statement: This product does ot contain any of the eight major allergens.

EU Allergen Statement: This product does not contain any of the fourteen major allergens.
Canada Allergen Statement: This product does not contain any of the ten major allergens,

ITERFLAVOR

In the Product In Gold

Medal’s

Facility
US, EU, C | Soy and products thereof No Yes
US, EU, C | Milk and products thereof No Yes
Us,C Wheat (Canada — Wheat & Triticale) and products thereof No Yes
EU Cereals containing Gluten (wheat, rye, barley, oats, and their strains). No Yes
US, EU, C | Egg and products thereof No Yes
US, EU, C | Peanuts and products thereof No Yes
US, EU, C | Tree Nuts and products thereof No Yes
US,EU Fin Fish and products thereof No No
US, EU Crustaceans (prawns, crabs, lobster, etc.) and products thereof No No
EU Molluscs (clams, mussels, whelks, oysters, etc.) and products thereof No No
C Seafood (fish, crustaceans, & shellfish) No No
EU, C Mustard and products thereof No Yes
EU, C Sesame and products thereof No Yes
US, EU, C | Sulfur Dioxide (SO,) and Sulfites (>10ppm) No Yes
EU Celery, Celeriac, and products thereof No Yes
EU Lupines (aka Lupin) and products thereof No No
Yellow #5 (E102) (Tartrazine) No Yes
Yellow #6 (E110) (Sunset Yeltow) No Yes
Other FD&C Colors No Yes
Added Caffeine or Guarana Extracts No No
Alcohol No Yes
Animal or Animal Derivatives No Yes
| Artificial Sweetener (i.e. Aspartame, Sucralose) No Yes
Bee Pollen or Honey and products thereof No No
BHA, BHTC, TBHQ Yes Yes
Carmine/Cochineal No No
Chocolate Derivatjves (i.e. cocoa) No Yes
Corn/ Maize and products thereof No Yes
Fruit or Fruit Derivatives No Yes
Gelatin No No
Gluten >20 mg/kg (wheat, rye, barley, and their hybridized strains). No Yes
Glutamate/Glutamic Acid No Yes
Hydrogenated Vegetable Fat No Yes
Hydrolyzed Vegetable Proteins No Yes
Possible Latex Contamination No No
" Rubber Plants Derivatives No No
Seeds (Cotton, Poppy, or Sunflower) or products thereof No Yes
Sugar Alcohols (i.e. Sorbitol, Mannitol, etc.) No No
Tocopherols No Yes
Vegetable or Vegetable Derivatives No Yes
Yeast No Yes

Diveinimer: All stements, tochmical inforraation, and recammendstions contrined herein ave, to the best of o nowledge, reliable and scourate; however no warranty, either exprassed of implied, is made with respect thereto, nee will any lisbility be assumied

for damiages resultant from the use of the material described. It is the résponsibility of the ser 1o comply with all applicable foderal, stato and focal laws and regulations. It isatsothe
dures &

responsibitity of the user to maintain & safe workplace. The user shiould

safe work envi ‘This information is not itended as a license to

consider the health hazards and safety information peovided herein as & guide and should take the ry steps 10 instruct employees and to develop work practi

operate under, or a recommendation to pctics or infringe upon, eny ‘patent of this Company or others covering any process, composition of matter of usc. No agent of Gold Modal Products Company is authorized to vary any of such daia. Gold Medal Products

.Company snd its agents disclaim all lishility for actions tsken or forgone inreliance upon such data. Customers ate advised to read the product documentation and torconduct their awn lests bafors e of any product,

Paged of 5




10700 Medallion Drive | Cincinnati, Ohio 452414807
513-769-7676 | 513-769-8500 (fax) | 1-800-543-0862 | 1-800-542-1496 (toll free fax)

Product Data Sheet for Item # 2041
_COCONUT OIL WITH BUTTER FLAVOR

Stored Products:

Allergens listed below and marked with an asterisk (“*”) may be stored and labeled in our warehouse in finished form. All
products come from approved suppliers. Each product is evaluated on the potential cross contamination with other
products and allergens in the approved supplier’s facility. If there is any risk to that product, then it is stated at the top of
this section as “may contain” or “contains”, Otherwise if it is not, those Allergens or Sensitizing Agents listed DO NOT pose
any threat to any of Gold Medal Product Co. finished products.

*Milk and derivatives, *eggs and derivatives, fish, shellfish (including crustaceans, mollusks and their derivatives), *tree nuts
and derivatives, *wheat and derivatives, *peanuts and derivatives, *rice and derivatives, *corn and derivatives, *gluten
sources (other than Wheat: such as oat and its by products, barley, rye, malt, buckwheat, spelt, and kamut), *yeast and
derivatives, Lupin and derivatives, *artificial colors, *MSG, *benzoates, *TBHQ, *hydrolyzed vegetable proteins, *sulfites,
artificial sweeteners, *animal derivatives, *mustard, celery, *seeds, *cocoa and derivatives; *cinnamon, and *caffeine.

Allergen Cross-Contamination Prevention:

Potential allergenic materials are produced using designated storage and processing. The risk of contamination is extremely low.
When rework is used it is isolated and used only in products that may contain the same allergens. All containers and storage tanks
are labeled accordingly if they may contain allergens.

Label:

in 2re, 1o the best of oir imowied, relinblemdnecurne;lmmtrno“w:y,eilhu:q;msodorimph'ed,ismudewimwlhse(n,m\»iﬂmylhhﬂitybemmed

for damag; frorm the.nse of the matesidl described. 1t s thie. responsibllity of the user to comply with all applicablo fodoral, state and focal laws and regulations. It is slso the responsibility of the user to mairitain a sife woekplace. Theuser should
ccasider the health hazards and safety infoemation provided hertin as s gulde and should tnks the necessary steps to instruct employees snd to develop work peacti dures to ensure 8 safe work envi This i ion is 5ot intended a3 & license to

operate wder, or o recommendation to practics or infiinge upon, any patesit of (his Company or other covering any process, compotition ‘of matter oc use: No sgent of Gold Medal Products Company is authorized to vary-any of suth data. Gold Medal Prodints
Companyand its agents disclaim all tiability for actiona taken or forgone in seliznce upon such data. Customers are advised to resd the product documentation and to condust their own. tests before use of any product,
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Fskj. nr. 17’

RE: E 160a I kékosolfu.
Almennt: t-pdstur Upplysingar um vi8skiptavin:
Méalsnimer: 2019100130 Netfang: "Grimur Olafsson" <grimur.olafsson@mast.is>
Eigandi skjals: Jon R. Gunnarsson
Stada: [ vinnslu
Dagsetningar:
BuUid til: 30.10.2019
Dagsetning skjals: 10.10.2019

Notandi: "Grimur Olafsson" <grimur.olafsson@mast.is>

Dagsetning: 10.10.2019 08:26:08

Til: "Jon Ragnar Gunnarsson” <jon.ragnar.gunnarsson@reykjavik.is>

Afrit til: "Katrin Gudjonsdaéttir” <katrin.gudjonsdottir@mast.is>

Efni: RE: E 160a i kdkosoliu.

Sell Jén,

Skodadi petta i gagnagrunninum. Pad er alveg rétt hja pér. Pad stendur parna skyrt: quantum
satis only fafts.

Mér dettur eitt { hug sem pu @ttir kannski ad skoda 4dur en gripid er til adgerda. Kannadu vel
skilgreiningu 4 fats og oils. Pessir matvalaflokkar sem lagdir eru til grundvallar i listanum eru
byggdir 4 flokkunarkerfi, sem man { svipinn ekki hvadan kemur, gati verid CODEX.

Kv

Grimur

Med kvedju, / Best regards,

Grimur dlafsson

Fagsvidsstjori / Senior Officer
Neytendavernd / Consumer Protection

[IMAGE]
Matveelastofnun / Icelandic Food and Veterinary Authority

Austurvegur 64 — 800 Selfoss — Iceland

Simi/tel: (+354) 530 4800 — Fax : (+354) 530 4801 — www.mast.is




From: J6n Ragnar Gunnarsson <jon.ragnar.gunnarsson(@reykjavik.is>
Sent: fimmtudagur, 10. oktéber 2019 07:53

To: Grimur Olafsson <grimur.olafsson@mast.is>

Subject: E 160a i kékosoliu.

Sell Grimur,

i reglubundnu matvaelaeftirliti { véruhusi Olger8arinnar tok ég mynd af ,,Pop-A-Lot Popping Oil
Coconut Oil Specially Seasoned for Better Butter Flavor* poppoliu — sj4 mynd.

Samkvaemt listanum yfir innjhaldsefnin hefur kékosolian verid litud med karétini (E 160a). Eg
tel ad pessi poppolia falli undir matvalaflokk 2.1 { aukefnalista en par segir ad leyfilegt er ad
nota E 160a quantum satis en einungis i fitu (feiti?), ekki { olfur. Ad minu mati er pvi Sheimilt
ad nota litarefnid 1 oliu, p.e. kékosolfu i pessu tilfelli.

Gott veeri ad fa 4lit pitt 4 pessu.

Med kvedju,
Jon R. Gunnarsson, M.Sc., heilbrig8isfulltri
Heilbrigdiseftirlit Reykjavikur, Matvaelaeftirlit

Borgartini 12, 105 Reykjavik
Simi: 411 1111. T-p6stur: jon.ragnar.gunnarsson@reykijavik.is
www.revkijavik.is/heilbrigdiseftirlit

Reglur um trinad { tolvupdstsendingum: hitp://www reykiavik.is/trunadur

Reglur um trinad i télvupostsamskiptum: _http://www.revkjavik.is/trunadur

Leiddu’hugann a0 umhverfinu 48ur en bii prentar it bennan télvupést. Prentadu 4 badar hlidar i
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SECTION 1. Codex General Standard for Fats and Oils

Fskj. nr. 5

Codex Standard for Edible Fats and Oils not Covered by Individual
Standards (CODEX STAN 19-1981, Rev. 2 - 1999)

Codex Standard for Edible Fats and Oils not Covered by
Individual Standards (CODEX STAN 19-1981, Rev. 2 - 1999)

The Appendix to this Standard is intended for voluntary application by commercial
partners and not for application by governments.

1. SCOPE

This Standard applies to oils and fats and mixtures thereof in a state for human
consumption. It includes oils and fats that have been subjected to processes of
modification (such as trans-esterification or hydrogenation) or fractionation.

This Standard does not apply to any oil or fat which is covered by one of the following:

- the Codex Standard for Named Animal Fats;
- the Codex Standard for Named Vegetable Oils;
- the Codex Standard for Olive Oils and Olive-Pomace Oils.

2. DESCRIPTIONS

2.1 Edible fats and oils are foodstuffs defined in Section 1 which are composed of
glycerides of fatty acids. They are of vegetable, animal or marine origin. They may
contain small amounts of other lipids such as phosphatides, of unsaponifiable
constituents and of free fatty acids naturally present in the fat or oil. Fats of animal origin
must be produced from animals in good health at the time of slaughter and be fit for

human consumption.

2.2 Virgin fats and oils are edible vegetable fats and oils obtained, without altering the
nature of the oil, by mechanical procedures, e.g. expelling or pressing, and the
application of heat only. They may be purified by washing with water, settling, filtering
and centrifuging only.

2.3 Cold pressed fats and oils are edible vegetable fats and oils obtained, without
altering the oil, by mechanical procedures, e.g. expelling or pressing, without the
application of heat. They may have been purified by washing with water, settling, filtering

and centrifuging only.
3. FOOD ADDITIVES

3.1 No additives are permitted in virgin or cold pressed oils covered by this Standard.

3.2 Colours

No colours are permitted in vegetable oils covered by this Standard.

The following colours are permitted for the purpose of restoring natural colour lost in
processing or for the purpose of standardizing colour, as long as the added colour does
not deceive or mislead the consumer by concealing damage or inferiority or by making
the product appear to be of greater than actual value:

[ Maximum level ]
[100 [[Curcumin or Turmeric|[5 ma/kg (calculated as fotal curcumin)
[

www.fao.org/3/y2774ely2774e03.htm#bm3 14
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[160a||Beta-carotene 25 mg/kg |
160bj|Annatto extracts 10 mg/kg (calculated as total bixin or norbixin)|

3.3 Flavours

Natural flavours and their identical synthetic equivalents and other synthetic flavours,
except those which are known to represent a toxic hazard.

3.4 Antioxidants
(L Maximum level l
304||Ascorbyl palmitate )||500 mg/kg individually or in
305(|Ascorbyl stearate )jlcombination
306{|Mixed tocopherols concentrate lamP [
307 ||Alpha-tocopherol Il llcmP
308|[Synthetic gamma-tocopherol [lemP
309|(Synthetic delta-tocopherol GMP
310|IPropyl gallate 100 mg/kg
[319|[Tertiary butyl hydroquinone (TBHQ) [ 11120 mg/kg
320||Butylated hydroxyanisole (BHA) |_ 175 mg/kg
321|Butylated hydroxytoluene (BHT) l— 75 mg/kg
Any combination of gallates, BHA and BHT 200 mg/kg but limits above not to be
and/or TBHQ | ||lexceeded
389|[Dilaury! thiodipropionate 200 mg/kg

3.5 Antioxidant Synergists

[ ] [ Maximum level |
330||Citric acid GMP |
331/|Sodium citrates  JiomP |
384 |{lsopropyl citrates
| |Monoglyceride citrate]

—

100 mg/kg individually or in combination

S’

3.6 Anti-foaming Agents (for oils and fats for deepfrying)

| Maximum level|
[000a][Polydimethyisiloxane [10 mglkg™ |

4. CONTAMINANTS
4.1 Heavy Metals

The products covered by the provisions of this Standard shall comply with maximum
limits being established by the Codex Alimentarius Commission but in the meantime the

following limits will apply:

[Maximum permissible concentration
Lead (Pb) 1/0.1 mg/kg
Arsenic (As)||0.1 mg/kg

4.2 Pesticide Residues

The products covered by the provisions of this Standard shall comply with those
maximum residue limits established by the Codex Alimentarius Commission for these

commodities.

5. HYGIENE

www.fao.org/3/y2774ely2774e03.htm#tbm3 2/4
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5.1 Itis recommended that the products covered by the provisions of this Standard be
prepared and handled in accordance with the appropriate sections of the
Recommended International Code of Practice - General Principles of Food Hygiene
(CAC/RCP 1-1969, Rev. 3-1997), and other relevant Codex texts such as Codes of
Hygienic Practice and Codes of Practice.

5.2 The products should comply with any microbiological criteria established in
accordance with the Principles for the Establishment and Application of Microbiological
Criteria for Foods (CAC/GL 21-1997).

6. LABELLING

The product shall be labelled in accordance with the Codex General Standard for the
Labelling of Pre-packaged Foods (CODEX STAN 1-1985, Rev. 1-1991 )

6.1 Name of the Food

6.1.1 The designation “virgin fat” or “virgin oil” may only be used for individual fats or oils
conforming to the definition in Section 2.2 of this Standard.

6.1.2 The designation “cold pressed fat” or “cold pressed oil” may only be used for
individual fats or oils conforming to the definition in Section 2.3 of this Standard.

6.2 Labelling of Non-retail Containers

Information on the above labelling requirements shall be given either on the container or
in accompanying documents, except that the name of the food, lot identification and the
name and address of the manufacturer or packer shall appear on the container.

However, lot identification and the name and address of the manufacturer or packer may
be replaced by an identification mark, provided that such a mark is clearly identifiable
with the accompanying documents.

7. METHODS OF ANALYSIS AND SAMPLING

7.1 Determination of Lead

According to IUPAC 2.632, AOAC 994.02 or ISO 12193: 1994.

7.2 Determination of Arsenic

According to AOAC 952.13, IUPAC 3.136, AOAC 942.17, or AOAC 985.16.
APPENDIX. OTHER QUALITY AND COMPOSITION FACTORS

This text is intended for voluntary application by commercial partners and not for
application by governments.

1. QUALITY CHARACTERISTICS

1.1 Colour:

Characteristic of the designated product.
1.2 Odour and Taste:

Characteristic of the designated product and free from foreign and rancid odour and

taste.
Maximum level |
1.3 Matter Volatile at 105°C: 0.2% m/m
1.4 Insoluble Impurities: 0.05 % m/m
1.5 Soap Content: 0.005 % m/m
1.6 Iron {Fe):
Refined fats and oils 2.5 mg/kg

3/4
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|Virgin fats and oils 5.0 mg/kg |
[Cold pressed fats and oils 5.0 mg/kg |
[1.7 Copper (Cu): |
[Refined fats and oils [10.1 mg/kg

[Virgin fats and oils 0.4 mg/kg

[Cold pressed fats and oils 0.4 mg/kg

1.8 Acid Value:

[Refined fats and oils 0.6 mg KOH/g fat or oil

Virgin fats and oils 4.0 mg KOH/g fat or oil |
|Cold pressed fats and oils 4.0 mg KOH/g fat or oil |
[1.9 Peroxide Value: |
|Virgin oils and cold pressed fats and oils||up to 15 milliequivalents of active oxygen/kg oil

[Other fats and oils [up to 10 milliequivalents of active oxygenkg oil|

2. METHODS OF ANALYSIS AND SAMPLING
2.1 Determination of Acid Value (AV)

According to IUPAC 2.201 or ISO 660: 1996.

2.2 Determination of Peroxide Value (PV)
According to JUPAC 2.501 (as amended), AOCS Cd 8b - 90 (97) or ISO 3961: 1998.
2.3 Determination of Matter Volatile at 105°C
According to IUPAC 2.601 or ISO 662: 1998.

2.4 Determination of Insoluble Impurities
According to IUPAC 2.604 or ISO 663: 1999,

2.5 Determination of Soap Content

According to BS 684 Section 2.5.

2.6 Determination of Iron

According to IUPAC 2.631, 1ISO 8294: 1994 or AOAC 990.05.

2.7 Determination of Copper

According to IUPAC 2.631, ISO 8294: 1994 or AOAC 990.05.

< LA Q>
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Feki nr. é

Heilbrigbiseftirlit Reykjavikur

b.t. J6ns R. Gunnarssonar hellbrig8isfulltria
Borgartuni 12-14

105 Reykjavik

Reykjavik, 11. névember 2019,

Efni: Andmaeli vegna fyrirhugadra sté8vunar 4 dreifingu véru.

Til Magna Logmanna hefur leitad Olgerd Egils Skallagrimssonar ehf. og falid [6gménnum
stofunnar a0 geeta hagsmuna sinna vegna fyrirhugadra stédvunar & dreifingu vérunnar Pop-A-
Lot Oil Coconut Oil Specially Seasoned for Better Butter Flavor (,varan®), sbr. bréf fra
Heilbrigdiseftirliti Reykjavikur (,Heilbrigdiseftirlitid”), dags. 21. oktéber 2019. Umbjédandi minn
Oskadi eftir ad frestur til andmeela yrdi framlengdur til 12. névember 2019 og var pad sampykkt
hinn 31. oktéber 2019. Sama dag fékk umbjoédandi minn afhent gégn mdlsins fra
Heilbrigdiseftirlitinu.

[ stuttu méli byggir umbjédandi minn adallega 4 a8 varan sé fita/feiti en ekki olfa. Af beim sdkum
skorti lagagrundvoll til ad stédva dreifingu vérunnar. Verdur petta nii nénar rékstutt.

L
[ bréfi Heilbrigdiseftirlitsins, dags. 21. oktéber 2019, eru raktar paer réttarheimildir sem eftirlitid
byggir 4kvordun sina 4. [ bréfinu er m.a. tekid fram a8 einungis heimilt ad nota litarefnié E 160a
i fitu en ekki oliur samkvaemt reglugerd Evropusambandsins (EB) nr. 1333/2008.
Heilbrigbiseftirlitid byggir & ad varan sé I fljétandi formi vid stofuhita og sé pvi olfa en ekki fita
og bar med sé 6heimilt ad nota litarefnid £ 160a vid framleidislu vorunnar. Umbjédandi minn er

pessu 6sammala.

Med hlidsjén af hef@bundnum skilgreiningum telst fita sem er i fljétandi formi vié stofuhita vera
olia en fita/feiti ef hin er & féstu formi vid stofuhita. [ mélinu virdist liggja fyrir ad varan byrji ad
umbreytast dr féstu formi f fljétandi § kringum 76 gradur @ Fahrenheit efa u.b.b. 24,44 gradur
a Celsius, sbr. ,product data sheet for item #2041°.

A8 mati umbjdédanda mins eru tvenns konar alitaefni uppi | méli pessu. Annars vegar hvort a8
24,44 gradur & Celsius teljist til stofuhita. Sé svarid vid pvi jakveett er hins vegar élitaefni hvort
fullnaegjandi sé til pess ad stédva dreifingu 8 voru ad vara byrji a0 umbreytast Ur féstu formi |
fliétandi form vi6 24,44 grédur 4 Celsius efa hvort varan burfi ad vera ad 6llu leyti eda

meirihluta { fljétandi formi.




Hugtakid stofuhiti er ekki skilgreint i reglugerd nr. 1333/2008 og ekki virdist liggja fyrir fyllilega
samraemd skilgreining & hugtakinu { annarri l6ggj6f & svidinu. [ eldri reglugerum & svidi
matvaelaléggjafarinnar var ad finna visbendingar um vidmid vardandi stofuhita, sbr. t.d. c-li3
19. gr. reglugerdar nr. 503/2005, um merkingu matvaela, sem nd er brottfallin. Stofuhiti var bar
skilgreindur med eftirfarandi heetti: ,ekki er skylt ad gefa upp geymsluskilyrdi fyrir vérur sem
geymdar eru vid stofuhita (20 °C)”. P4 mé nefna ad i islenskri ordabdk er stofuhiti skilgreindur

sem ,hiti { stofu, 20— 24 °C”,

Umbjédanda minum er ékunnugt um vidmid Heilbrigdiseftirlitsins varandi stofuhita og/eda &
hvada heimildum beer byggja. Med hlidsjén af framangreindu telur umbjédandi minn ad 24,44
gradur & Celsius sé heerra hitastig en stofuhiti og ad leggja verdi til grundvallar a8 varan sé 4
féstu formi vid stofuhita,

Sé ekki fallist & framangreint, telur umbjédandi minn i &llu falli liggja fyrir ad 24,44 gradur 4
Celsius sé | efri mérkum stofuhita. [ framangreindu samhengi hefur verulega py8ingu, telji
Heilbrigiseftirliti6 ad framangreint hitastig falli innan marka, hvort mida skuli vid ad varan sé
ad fullu eda meirihluta { fljétandi formi vi§ petta hitastig, eda hvort naegjanlegt sé ad hun sé
byrjud ad breyta um form. Me& hlidsjén af pbeim mun sem almennt er ger8ur & oliu og fitu telur
umbjédandi minn ad mida verdi vid bad hitastig pegar varan er ad 8llu leyti eda a8 meirihluta |
fliétandi formi vid mat & pvi hvort um sé ad raeda oliu efa fitu.

Umbjédandi minn byggir & ad vid 24,44 gradur 4 Celsius byrji varan a8 skipta um form en verdi
ekki ad fullu leyti i fljiétandi formi fyrr en vid haerra hitastig. Ndkveemlega hvar bau mork liggja
er umbjédanda minum dkunnugt um en lysir sig reidubdinn, | samradi vi6 Heilbrigbiseftirlitio ef

bess er 6skad, til pess ad afla upplysinga um framangreint.

Il.
A8 framangreindu virtu telur umbjédandi minn ad lagagrundvél! skorti fyrir akvSrdunin par sem
varan sé | féstu formi vid stofuhita. Sé ekki 4 betta fallist, telur umbjodandi minn vera verulegan
vafa & um hvort lagaskilyrdi séu fyrir hendi til pess ad taka hina umdeildu akvérdunar og ad porf
sé & frekari 6flun upplysinga 48ur en lengra verdur haldid.

Akvedi Heilbrigiseftirlitid ad breyta ekki dkvordun sinni um stddvun 4 sélu vérunnar oskar
umbjédandi minn eftir haefilegum fresti til a8 finna stadgénguvéru. Beidni bessi er reist &
medalhofsreglu stjdrnsysluréttarins og vidskiptalegum hagsmunum umbjédanda mins bar sem
stévun & sélu vérunnar mun, edli mélsins samkvaemt, hafa pau ahrif a8 umbjédandi minn getur
ekki selt hana med tilheyrandi fjdrhagslegu tjéni. b4 kann stédvun a sélu vérunnar einnig ad
hafa pau ahrif ad vidskiptavinir umbjéanda mins leiti til annarra birgja og umbjoédandi minn
glati par med vidskiptum,




ba er rétt ad benda 4 ad sté8vun vérunnar kann ad hafa f for med sér ad peir vidskiptavinir sem
kaupa véruna, einkum kvikmyndahds, geti ekki fundid sambaerilega stadgdnguvéru og verdi pvi
einnig fyrir fjdrhagslegu tjoni. A8 endingu telur umbjédandi minn liggja fyrir a8 litarefnia, 0g bar
med varan, sé ekki skadlegt og pvi sé ekki adkallandi ad stodva dreifingu vorunnar med tilliti til
hagsmuna neytenda.

[ bréfi Heilbrig8iseftirlitsins, fra 21. oktober 2019, er tekid fram ad sala vérunnar verdi std8vud
fra og med 22. névember 2019. Akvedi Heilbrigiseftirlitid ad breyta ekki akvérdun sinni um
st88vun & s6lu vorunnar dskar umbjédandi minn eftir ad salan verdi ekki stsdvus fyrr en premur
manudum eftir ad endanleg dkvérdun liggur fyrir { malinu. Framangreind beibni er sett fram til
pess ad umbjédandi minn hafi raunveruleg teekifeeri til bess ad geeta hagsmuna sinna med

forsvaranlegum heetti.

.
Ag framangreindu virty telur umbjédandi minn a8 hin umdeilda vara brj6ti ekki i baga vid
akveedi reglugerdar nr. 1333/2008 og af peim sdkum sé ekki heimild til ad gripa til drreeda &
grundvellilaga nr. 93/1995 um matveeli. Er pess bvi krafist a8 fallid verdi fra fyrichugadri stédvun
a dreifingu vérunnar.

Umbjé8andi minn dskilur sér rétt til ad koma ad frekari andmaelum, réksemdum eda gégnum 4
sidari stigum ef tilefni gefst til. Oski Heilbrigdiseftirlitid eftir frekari upplysingum/gégnum fra
umbjédanda minum mun undirritadur veita slikt eftir bestu getu.

Virdingarfylist,

A M. A

Jérgen Mar Agustsson légmadur

MAGNA
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Efni: Tilkynning um dkvérdun: Stédvun dreifingar 4 Pop-A-Lot Popping Oil Coconut
Oil Specially Seasoned for Better Butter Flavor.

HeilbrigBiseftirlit Reykjavikur visar til bréfs y8ar, £h. Olgerdar Egils Skallagrimssonar ehf.
(Olgerdin), dags. 19. névember 2019, par sem andmeelt er fyrirhugadri dkvéréun
Heilbrigdiseftirlits Reykjavikur (HER) um st68vun dreifingar 4 Pop-A-Lot Popping Oil
Coconut Oil Specially Seasoned for Better Butter Flavor poppoliu.

Eins og fram kom i bréfi HER til OlgerSarinnar, dags. 21. oktéber 2019, er poppolian
bragdbeett litud kékosolia sem m.a. er notud vié framleidslu & poppkorni, sbr. vérulysingu

fyrir voruna (e. product data sheet for item #2041).

Poppolian hefur verid litud med litarefninu beta kardtini (kar6tin, E 160a) skv. listanum yfir
innihaldsefnin en litarefni eru aukefni og um pau gildir reglugerd Evrépusambandsins (EB)
nr. 1333/2008 um aukefni { matvaslum, med sidari breytingum. Reglugerdin var innleidd hér
4 landi med reglugerd nr. 978/2011. Poppolian fellur undir matvelaflokkinn fita og oliur sem
eru ad mestu leyti vatnsfriar (ad undanskildri vatnsfrirri mjlkurfitu), b.e. flokkur 02.1, {
vidauka II vi0 reglugerSina. Samkvemt pessum matvelaflokki er einungis leyfilegt ad nota
litarefni® E 160a effir porfum 1 fitu en ekki i oliur. A8 mati HER var varan olia og pvi

fyrirhugadi HER ad stodva dreifingu vorunnar, sbr. 1. mgr. 4. gr. og 5. gr. reglugerdar (EB)
nr. 1333/2008, fra og med 22. n6vember 2019.

[ samremi vid andmalareglu stjornsyslulaga var Olgerdinni veittur tveggja vikna frestur fra
dagsetningu bréfs HER til pess a8 koma ad andmelum 48ur en dkvordun yr8i tekin um
stodvun dreifingar.

Pann 29. oktdber sl. barst télvupéstur fra MAGNA 16gménnum fyrir hond Olgerdarinnar par
sem Oskad var eftir pvi ad f4 afhent pau gégn sem visad var til { bréfi HER 4samt myndum og
6drum gégnum sem méli kynnu ad skipta varandi beitingu andmealaréttar. b4 var jafnframt
6skad eftir framlengingu 4 fresti til ad fara yfir gognin og leggja fram andmeeli.

Pann 31. okt6ber sl. sendi HER umbeSin gégn og var beidni um framlengingu 4 fresti
sampykkt.

Pann 11. névember sl. barust andmeli ydar £.h. Olgerdarinnar i tslvupésti. Andmeelin barust
einnig { bréfposti.

Pann 21. névember sl. dkvad HER i ljési framkominna andmala a8 fresta fyrirhugadri
st6dvun & dreifingu vérunnar til 20. mars 2020.

Samdeegurs 6skadi HER eftir dreifingarlista fyrir véruna og barst hann i t6lvupésti pann 16.

Vot yr heilbrigdiseftirlit@reykjavikis
" wwwreykjavikis/heilbrigdise irlit
‘ Borgartin 12-14
IST 15014001 105 Reykjavik
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Pann 30. jantar sl. leitadi HER eftir 4liti aukefnasérfraeéinga donsku matvalastofnunarinnar
(Fedevarestyrelsen) & bvi hvort leyfilegt veeri ad nota litarefnid E 160a i poppoliuna. A8 mati
sérfredinganna féll varan { matvaelaflokk 02.1 og var hiin olia midad vid marka(’issetnmgu og

form vi8 notkun.

Nidurstada.
Heilbrigdiseftirlit Reykjavikur hefur farid yfir andmeli umbj6danda ydar. A3 mati HER

syst mdl betta um pad hvort varan sem hér um redir sé fita/feiti eda olia. Til pess ad meta
pbad verSur ad hafa { huga markadssetningu vérunnar og hvernig hiin er notud.

Samkvemt vrulysingu & poppolian ad vera fljétandi vid um 24,4°C og haerra hitastig en vid
laegra hitastig & varan ad vera 4 fostu formi.

bann 15. jantar 2020 féru heilbrigdisfulltriar fra Heilbrigbiseftirliti Reykjavikur i tvo
kvikmyndahts i Reykjavik; annars vegar Haskdlabié og hins vegar Egilshallarbi6. Dessi
kvikmyndahiis voru 4 dreifingarlistanum sem sendur var til HER pann 16. desember sl.
Kannad var 4stand poppoliunnar { geymslum kvikmyndahtisanna og hvernig olian var notud 4
st6dunum. Hitastig vorunnar { geymslunum var { bddum tilfellum um 22°- 23°C og var
poppolian b4 4 fostu formi. Til pess ad haegt veeri ad nota hana til pess ad framleida popp i
poppvélum kvikmyndahtsanna var hin geymd vi harra hitastig pangad til hun vard
flitandi. A pvi formi var haegt ad dala oliunni upp Ur umbidunum i poppvélarnar med

sérstokum dalublinadi.

Eins og fram kom hér ad ofen er leyfilegt ad nota E 160a eftir porfum 1 fitu en ekki { olfur
skv. matveelaflokki 02.1 { vidauka Il reglugerdar (EB) nr. 1333/2008.

Poppolian er markaOssett sem olia, sbr. véruheiti og vorulysingu fyrir hana, sj4 t.d. lidinn
»Product Physical Properties* { vorulysingunni en par er hiin skilgreind sem vkvi (e. liquid,
>76°F (>24,4°C)).

Til pess ad nota poppoliuna vid poppframleidsiu i kvikmyndahisunum parf hiin ad vera 4
fljétandi formi og var hiin notud pannig { peim kvikmyndahtisum sem HER hefur heimsétt.
Ekki er hagt ad nota véruna 4 fostu formi, p.e. sem fitu/feiti, vid poppframleidsluna midad
vid bann tekjabinad sem notadur er 4 stéSunum.

A mati HER verdur pvi ad lita 4 vruna sem olfu en ekki fitu/feiti og er notkun 4 litarefninu
E 160a pvi ekki leyfileg i hana.

Poppolian er notud i fjolmérgum kvikmyndahtisum hér 4 landi 4samt pvi a8 vera notud af
veitingastddum og framleidslufyrirteekjum, sbr. dreifingarlista. Stédvun dreifingar 4 vérunni
mun pvi hafa veruleg 4hrif 4 a.m.k. sum pessara fyrirtzkja.

I ljosi alls framangreinds hefur Heilbrigdiseftirlit Reykjavikur tekid akvérdun um ad
stodva dreifingu Pop-A-Lot Popping Oil Coconut Oil Specially Seasoned for Better
Butter Flavor poppoliu, sbr. 1. mgr. 4. gr. og 5. gr. reglugerdar (EB) nr. 1333/2008 um
aukefni i matvaelum, med sidari breytingum, og 3. mgr. 30. gr. laga nr. 93/1995 um
matvzeli, med sidari breytingum, og skal varan ekki vera i dreifingu eftir 1. mars 2021.
Atti pessi frestur ad gefa umbjédanda yBar negilega langan frest til a8 finna stadgénguvoru,

Athygli er vakin 4 ad heimilt er ad kaera dkvérdun Heilbrigdiseftirlits Reykjavikur til
sjavaritvegsradherra samkvaemt heimild { 1. mgr. d-lidar 30. gr. laga um matvali, sbr. 1. mgr.
26. gr. stjornsyslulaga. Um keerufrest visast til 1. mgr. 27. gr. stjérnsyslulaga, en samkvamt

JlCiRig ’ , heilbrigdiseftirlit@reykjavik.is
m 2 wwwireykjavikis/heilbrigdiseftidit

‘ Borgarlin 12-14
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Heilbrigdiseftirtit Reykjavikur . .. B c e i ]
dkveedinu skal kera borin fram innan priggja manada fra pvi adila mals var tilkynnt um
stjornvaldsakvordun. Vakin er athygli 4 a8 kara frestar ekki réttarahrifum.

Afrit sent:
Markadseftirlit Matvalastofnunar.

VOTTUN HE

heilbrigdiseftirlit@reykjavikis

3 wwwireykjavikis/heilbrigdiseftirlit
Borgartdn 12-14
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5/28/2020 Visindavefurinn: Getif pib sagt mér alit um lipi6?

FLOKKAR VALMYHRD

Fskj. nr. g

NATTURUVISINDI OG VERKFRZEDI - LIFVISINDI: ALMENNT

Getid pid sagt mér allt um lipid?

PURIDUR PORBJARNARDOTTIR

Ekki er haegt ad greina fra 6llu um lipié & pessum vettvangi par sem slik umfjollun
myndi fylla mérg békabindi. Lipid eda fituefni er stér flokkur efna sem eiga pad
eitt sameiginlegt ad vera vatnsfeelin og leysast pvi ekki upp f vatni. [ pessum
efnaflokki er fita (feiti og oliur, pad er hord og mijlik fita), véx, fosfdlipid, sterar og
fleira. Hér skal tekid fram ad ekki er algilt 4 islensku ad kalla pad sem 4 ensku
heitir 'fats and oils' einu nafni fitu a islensku og skipta peim i feiti og oliur (eda
harda og mjuka fitu) en verdur pad gert hér.

Fita er algengust lipida. Hin er ger Ur tvenns konar sameindum - glyserdli og
fitusyrum - enda kollud glyserid 4 efnafradimali. Glyserdlsameind telst til
alkéhdla og inniheldur prju kolefnisatém sem fitusyrurnar tengjast. Ef adeins eitt
kolefnisatém er tengt fitusyru kallast efni& einglyserid. Ef tvd eda ol prju
kolefnisatomin tengjast fitusyrum er talad um tvi- eda priglyserid. i nattdrunni
eru priglyserid langalgengust og meetti pvi med réttu kalla pau hina eiginlegu

fitu.

tofuhita par sem

Feiti (hora fita). Olia (mjuk fita).

Fitusyra er nokkud fiékin sameind. Hin hefur vatnssaekinn ,haus” og vatnsfaelinn
+hala", Hali fitusyru er nokkud langur og er meginuppistada hans kol¢ SPYRUA
sem vetni og surefni tengjast vid. Fitusyrur skiptast i prjar megingeri

fjblda vetnisatdma, pad er mettadar, eindmettadar og fiélémettadar, og fer fidldi
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Visindavefurinn: Getid pid sagt mér alit um lipf&?

Fosfolipid eru i raun sérstdk gerd af tviglyseridum. | hverri sameind eru tvaer
fitusyrur en tengd vid pridja kolefnisatémid er fosfathdpur tengdur annarri
sameind.

Fosfélipid eru mjog mikilveegar sameindir. Pau eru baedi med vatnsfaelinn og
vatnssaekinn hluta. betta gerir peim kleift ad rada sér upp i lag og mynda himnur.
Daemi um slika himnu er punna skanin sem myndast ofan & mjélk eftir ad hun
hefur verid sodin og siéan Iatin kdlna. ba radast vatnssaeknu hlutarnir ofan i
mjélkina en peir vatnsfaelnu upp i loftid.

Allar frumuhimnur i lifheiminum eru aé meginuppistédu tvofalt lag af
fosfélipidum. A pennan hatt ,rada” fosfélipidin hvad fer inn i og Gt Gr frumum.
Fosfdlipidin eru pvi mjdg mikilveeg byggingarefni i lifverum. | pessu tvéfalda
lipidlagi finnast svo adrar sameindir svo sem prétin.

Sterar eru sérstsakur flokkur lipida og mjog mikilvaegur. beir hafa allt adra
efnafraesilega byggingu en pau lipid sem hefur verid fjallad um til pessa. i stad
fitusyra sem tengjast vid alkéhdl eru sterar med flékna hringabyggingu.

pekktasti sterinn er kdlesterdl. Mannslikaminn, nanar til tekid lifrin, myndar um 2
gromm af kolesterdli daglega. betta magn er um 85% af heildarmagni kdlesterdls
i blo&i okkar en adeins 15% koma ur feedunni.

Kélestrd! er deeml um stera.

Kélesterdl er notad sem hraefni i myndun sterahorména eins og kynhorména.
Einnig eru efni i galli myndud ar kélesterdli, svo og D-vitamin i htdinni pegar sél
fellur & kélesterdl par. Kélesterdlsameindir finnast lika i fosfélipidlagi frumuhimna
og gefa peim vissa festu.

Margir adrir flokkar fituefna eru til en adeins skal nefna lipéprétin (stundum
kollud fituprotin) til vidbotar vid pad sem pegar er upp talid. Lipdprétin eru
sérstakur flokkur efna gerdur Ur lipidum og prétinum. bau gegna hlutverki
burdarefna i likamanum og flytja medal annars kdlesterdl og énnur fituleysanieg
efni um likamann med blé&rasinni.

Lip6prétin skiptast { tvo megin flokka eftir edlispyngd eda péttleiki p -
Annars vegar eru LDL (e. low density lipoprotein) og hins vegar HDL
density lipoprotein). LDL eru oft kéllud vonda kélesterdélid par sem pau tengjast

SPYRJA
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REGLUGERD

um merkingu matvzla.

L. gr.
Gildissvid.

Reglugerd pessi gildir um merkingar matveela sem dreift er til neytenda og atridi vid-
vikjandi kynningu og auglysingu beirra. Reglugerd bessi gildir einnig um merkingar matvla
sem dreift er til veitingahtisa, heilbrigdisstofnana, motuneyta og annarra sambarilegra stor-
eldhuisa. Reglugerdin gildir ekki um merkingar matvala sem tlud eru til Gtflutnings til rikja
utan Evropska efnahagssvadisins.

Um einstk matvzli eda matvzelaflokka gilda einnig eftir atvikum sérstakar reglugerdir.

2. gt.
Markmio.
Markmid bessarar reglugerdar er a0 tryggja ad neytendur féi réttar og greinarg6dar upp-
lysingar um pau matvaeli sem bodin eru til sélu, auglyst eda kynnt med 68rum heetti.

3. gr.
Skilgreiningar.
Merking orda i reglugerd bessari er sem hér segir:

1., Best fyrir“ og ,,Best fyrir lok' merkingar gefa til kynna ligmarksgeymslupol véru vid
bau geymsluskilyrdi sem vid eiga. Varan getur haldid eiginleikum sinum og verid
neysluhef eftir tilgreint ligmarksgeymslupol. Oheimilt er ad dreifa vorunni eftir tilgreint
timabil,

2. Dreifing er hvers konar flutningur, frambod og afhending, p.m.t. innflutningur, Gtflutn-
ingur og sala. Hér er einnig 4tt vid geymslu og annad sem tengist dreifingu.

3. Forpikkud vara er vara sem er sett i umbudir 4n pess ad kaupandinn sé vidstaddur og
begar magn vérunnar sem i umbudunum er hefur fyrirfram dkvardad gildi sem ekki er
hzgt ad breyta 4n pess ad opna umbadirnar eda breyta peim svo sjaanlegt sé.

4. Framleidslulota merkir samsafn sSlueininga matvaela sem eru framleidd eda er pakkad
vid nénast somu skilyrdi.

5. Innihaldsefni merkir hrédefni, aukefni og Onnur efni, sem notud eru vid framleidshu
matveela og finnast { lokaafurd, jafnvel p6 { breyttri mynd sé. Ef innihaldsefni matvaela er
sjalft afurd ur nokkrum innihaldsefnum skulu pau talin innihaldsefni matvalanna sem um
er a0 rzda. |

6. Matveeli eru hvers konar vorur sem @tladar eru ménnum til neyslu, par med talid
neysluvatn.

7. Merking eru ord, upplysingar, vorumerki, sérheiti, myndefni eda tdkn sem tengjast mat-
vaelum og eru sett 4 umbudir, skjél, tilkynningar, merkimida, hringi eda kraga sem fylgja
matvelunum eda visa til peirra.

. Pékkunardagur er sa dagur pegar vorunni er pakkad 1 paer umbadir sem henni er dreift 1.

9. Sidasti neysludagur merkir lok pess timabils sem varan heldur geedum sinum. Oheimilt
er ad dreifa vorunni eftir dagsetningu sidasta neysludags.

10. Storeldhus eru veitingahis, eldhus heilbrigdisstofnana, métuneyti og 6nnur sambearileg

starfsemi.

[e 2]
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11. Framleislulota, sbr. 25. - 26, gr.

I vidauka 6 vid reglugerd bessa er kvedid 4 um vidbétarupplysingar sem tilgreina skal {
merkingum vidkomandi matvela,

Upplysingar um voruheiti, nett6byngd, geymslupol og styrk vinanda, pegar vid 4, skulu
vera 4 sama sjonsvidi.

Pegar um er ad reda margnota glerfloskur 6afmaanlega merktar sem hafa engan merki-
mida, hring eda kraga eda umbudir par sem steersti fléturinn er minni en 10 cm? ad flatarmali
er einungis naudsynlegt ad gefa upp véruheiti, nettépyngd og geymslupol sbr. pé akvaedi 13.

£r.

7. gr.
Voruheiti.

Matveli skulu bera pad voruheiti sem meelt er fyrir um { peim reglum sem gilda um
vidkomandi vorutegund. Vanti slikt heiti er notast vid hefbundid heiti eda lysingu 4 vérunni
eba notkun hennar, sem er ngu nakvem til ad kaupandinn f4i rétta hugmynd um edli vir-
unnar, og til ad unnt sé ad greina hana fr4 68rum samberilegum matvaelum sem hin geti
verid tekin 1 misgripum fyrir.

Vorumerki eda glysheiti ma ekki koma 1 stad véruheitis.

A kart6fluumbtidum skal tegundarheiti koma skyrt fram.

I vBruheiti eda i tengslum vid bad, skulu koma fram upplysingar um 4stand eda hvada
medhdndlun matvaeli hafa fengid, svo sem mélud, frostpurrkud, hradfryst, pykkt, reykt, i
0llum peim tilvikum bar sem skortur 4 slikum upplysingum geeti villt um fyrir kaupandanum.
Sé um ad reeda matvaeli sem hafa verid medhéndlud med jénandi geislun skulu pau bera
merkinguna ,;me8hondlad med jénandi geislun,, eda ,,geislad*.

8. gr.
Innihaldslysing.

Innihaldslysing skal birt 4 eftir ordinu ,,Innihald* eda ,Innihaldslysing® og skal hin veita
greinargédar upplysingar um samsetningu vérunnar. Auk pess ad vera i samraemi vid dkvedi
bessarar greinar skal innihaldslysing vera { samremi vid 4kvadi 9.-13. gr. svo og vidauka 1,
2,4 og 6 vid pessa reglugerd.

Oll innihaldsefni skal tilgreina eftir minnkandi magni eins og pau eru notud vid fram-
leidslu vOrunnar.,

bratt fyrir 2. mgr.:

a) skal tilgreina vatn og rokgjérn efnasambénd, sem notud eru vid framleidslu, { inni-
haldslysingu mi6ad vid pyngd beirra i lokaafurd. Vatnsinnihald skal p4 reiknad med
pvi a6 draga pyngd annarra innihaldsefna fra heildarbyngd lokaafurdar. Ef vatn reyn-
ist undir 5% af nettépyngd vorunnar er ekki skylt ad tilgreina pad 1 innihaldslysingu,

b) er heimilt ad tilgreina innihaldsefni, sem notud eru pykkt eda purrkud og sem vatni er
bett aftur { vid framleidslu, { r68 eftir magni eins og pad var fyrir pykkingu eda
purrkun,

c) er heimilt, fyrir pykktar eda purrkadar vorur, sem wtlast er til ad verdi pynntar eda
leystar upp med vatnsiblondun, ad tilgreina innihald samkvamt hlutfollum i pynntri
e0a uppleystri vérunni, ad pvi tilskildu ad innihaldslysingunni fylgi athugasemd 4
bord vid ,,innihald { pynntri/uppleystri véru® eda ,,innihald { vérunni tilbtinni til notk-
unar®,

d) er heimilt fyrir 4vaxta-, greenmetis- og sveppabléndur, par sem ekki er umtalsvert
meira af einni tegund en annarri mi6ad vid pyngd, ad tilgreina innihald pannig ad
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Eigi ad sidur:

a) er heimilt ad nota flokksheiti fyrir dkvedin hraefni samkvaemt vidauka 1,

Heitunum ,,sterkja* og ,,umbreytt sterkja* skal p6 alltaf fylgja dbending um sérstakan
uppruna tr jurtarikinug séu likur & pvi ad ber innihaldi gliten, sbr. 13. gr.,

b) skulu aukefni, sem heyra undir einhvern flokkanna i vidauka 2, merkt med heiti pess
flokks og 4 eftir skal koma sérheiti eda E-ntimer. Ef aukefnid heyrir undir fleiri en
einn flokk skal tilgreina flokkinn sem best Iysir meginhlutverki efnisins i vidkomandi
voru,

c) skal merkja bragdefni { samraeemi vid vidauka 2.

12. gr.
Samsett innihaldsefni.
Heimilt er ad merkja samsett innihaldsefni undir eigin heiti { innihaldslysingu, ad pvi
tilskildu ad jafnframt fylgi med innihaldslysing efnanna.

Slika lysingu parf b6 ekki pegar samsett innihaldsefni eru:
a) skilgreind samkvaemt sérreglugerdum og eru minna en 2% af lokaafurd.

Pessi undantekning gildir ekki um aukefni, sbr. b6 dkvaedi 10. gr.,
b) blanda af kryddi og/eda kryddjurtum sem inniheldur engin aukefni og er minna en

2% af lokaafurd,
¢) undanpegin kréfu um innihaldslysingu samkvaemt §8rum sérreglugerdum.

13. gr.
Ofncemis- og dpolsvaldar.

bratt fyrir dkvaedi 9., 11. og 12. gr. skal merkja med skyrum heatti 611 innihaldsefni sem
eru 4 lista 1 yfir ofneemis- og Opolsvalda 1 vidauka 4 eda eru upprunnin Gr peim ef pau eru
notud i framleidshu matveela og eru enn til stadar i lokaafurd, jafnvel b6 1 breyttri mynd sé.
betta 4 p6 ekki vid ef heiti innihaldsefnis kemur skyrt fram { heiti vérunnar,

bratt fyrir dkvadi 10. gr. skulu 6ll efni og efnispettir sem upprunnin eru ar einhverju
peirra innihaldsefna sem fram koma 4 lista 1 yfir ofnemis- og 6polsvalda i vidauka 4 teljast
innihaldsefni ef pau eru notud i framleidslu matvala og eru til stadar i lokaafurd, jafnvel p6 1
breyttri mynd sé. { innihaldslysingu skal koma skyrt fram tr hvada ofnemis- eda 6polsvaldi
af'lista 1 i vidauka 4 pau eiga uppruna sinn.

bratt fyrir £-1id 9. gr. skal tilgreina { innihaldslysingu efnin sem eru 4 lista 1 1 vidauka 4 {
drykkjarvérum med yfir 1,2% vinanda med ordinu ,,inniheldur”, betta 4 p6 ekki vid ef heiti
innihaldsefnis kemur skyrt fram {i heiti vérunnar.

14. gr.
Magnmerkingar.

Ef merking matveela gefur til kynna magn eda undirstrikar mikilveegi eins eda fleiri inni-
haldsefna eda ef dkvedin innihaldsefni eru venjulega tengd heiti matvala eda eru naudsynleg
til ad einkenna matvaelin og greina pau fr4 vorum sem pau kunna ad vera tekin i misgripum
fyrir skal magn beirra koma fram { tengslum vid heiti vérunnar eda { innihaldslysingu.

Magn innihaldsefina skal gefid upp { présentum eins og pad er notad vid framleidslu
vorunnar nema annad sé dkvedid sbr. 8. gr.

Akvaedi 1. og 2. mgr. eiga ekki vid um innihaldsefni eda flokka peirra pegar:

1. Nettépyngd efnanna er tilgreind samkvamt dkvaedi um vorur { legi sbr. 18. gr.

2. Adrar sérreglur hafa verid settar um merkingu beirra eda ad sérreglur gera kréfu um

ad efnid sé€ { vorunni { tilteknu magni, 4n pess ad sérst6k krafa sé gerd um merkingu.
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18. gr.
Nettopyngd viru i legi.

Pegar matveli i fostu formi eru bodin til solu 1 legi skal auk heildarpyngdar innihalds
tilgreina nettépyngd matvorunnar (byngd fyrir utan 16ginn) 4 umbidunum. Ad bvi er vardar
petta dkvadi eiga ordin ,,{ legi vid vorur i eftirfarandi legi, ad pvi tilskildu ad 16gurinn sé
einungis vidbot vid meginefnin { tilreidslunni og pvi ekki afgerandi pattur i kaupunum: vatn,
saltvatn, peekill, syrulausn, edik, sykurlausnir, dvaxta- eda greenmetissafar sé um 4vexti eda
greenmeti ad reda.

~' i
Geymsluskilyrdi skulu merkt 4 eftirfarandi hétt:
a) keelivorur skal geyma vid +4°C eda kaldara og merkja sem ,KELIVARA®. Ef
hitastig er tilgreint skal pad vera 0-4°C (t.d. ,, KZELIVARA, 0-4°C*),
b) frystivorur 4 ad geyma vi6 -18°C eda kaldara og merkja ,,FRYSTIVARA*. Ef hitastig
er tilgreint skal pad vera-18°C (t.d. ,,FRYSTIVARA, -18°C*),

20. gr.
Geymslupol.

Matveeli, ad undanskildum peim sem talin eru upp { 22. gr., skal merkja med ,,best fyrir®
eda ,,best fyrir lok*. Keelivérur sem hafa fimm daga geymslupol eda skemmra skal p6 merkja
med ,sidasti neysludagur”. Allar keelivorur sem hafa briggja mdnada geymslupol eda
skemmira, skal jafnframt merkja med ,,pékkunardagur. Ordunum skal fylgja annadhvort sjalf
dagsetningin eda tilvisun i bad hvar dagsetningin kemur fram.

Dagsetning skal tilgreind sem dagur, manudur og 4r, en eftirfarandi fravik eru heimil:

a) fyrir matveeli sem geymast prj4 manudi eda skemur negir ad tilgreina dag og ménud,

b) fyrir matvaeli sem geymast i 18 manudi eda skemur, p6 lengur en 3 manudi, negir ad

tilgreina manud og ar,

) fyrir matvali sem geymast lengur en 18 ménudi negir ad tilgreina 4r.

Oheimilt er ad gera breytingu 4 merkingu geymsluskilyrda og geymslupols 4 umbadum
matveela.

Oheimilt er ad dreifa matveelum eftir dagsetningu ,,si3asta neysludags® eda timabil ,,best
fyrir” merkingar.

21. gr.
Akvéroun geymslupols.

Framleiandi voru skal dkvarda og bera 4byrgd 4 geymslupolsmerkingu hennar. Vid
dkvordun geymslupols skal tekid tillit til edlis vorunnar, flutnings-, dreifingar- og geymslu-
skilyrda. Leidi athuganir i 1j6s ad geedi vérunnar eru ekki { samraemi vid merkt geymslupol,
getur vidkomandi heilbrigdisnefnd dkvar8ad pad geymslupol sem skal gilda fyrir véruna.
Skulu slikar dkvardanir tilkynntar Umhverfisstofnun. Ef ekki er beett dr, getur hlutadeigandi
heilbrigdisnefnd st60vad vinnslu og s6lu 4 vérunni,

Umhverfisstofhun er heimilt ad gefa Gt reglur um geymslubol fyrir Akvednar tegundir eda
flokka matveala. Skulu slikar reglur birtar med auglysingu 1 Logbirtingabladinu. Ef verulega
breyttar forsendur hafa hrif 4 geymslupol vegna medhéndlunar vérunnar, t.d. opnun umbida,
getur stofnunin gert kréfu um ad pess sé getid 4 umbiadum.
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26. gr.
Undantekningar fra framleidslulotu.

Ekki er skylda ad merkja med framleidslulotu peer landbinadarafurdir sem eru fluttar af
bj6rdinni, dreift til geymslu-, tilreidslu- eda pékkunarstodva, fluttar til framleidslusamtaka
eda sottar til ad koma peim samstundis { tilreidslu eda vinnslu.

fs 1 stékum einingum, par sem lotumerking kemur fram 4 ytri umbtdum, er undanskilinn
kréfum um lotumerkingu.

begar dagsetning um lagmarksgeymslupol, ,,best fyrir eda ,,si6asti neysludagur®, kemur
fram er ekki naudsynlegt ad merkja framleidslulotu, sbr. 25. gr., ad pvi tilskildu ad pessi
dagsetning komi skyrt fram med pvi ad tiltaka ad minnsta kosti manadardag og manud { réttri
r68 (d.m.).

27. gr.
Merkingar matveela til storeldhusa.

Pzr merkingar sem krafa er gerd um 1 6. gr. og 3. mgr. 1. gr. skulu koma fram 4 um-
badum matvela eda vidfostum merkimida. Merkingar bessar geta pé { eftirfarandi tilvikum
komid fram i vidskiptaskjélum sem fylgja peim matvaelum sem pau visa til eda eru send 4
undan eda samtimis vorusendingunni;

a) begar matveeli i neytendaumbidum eru markadssett 4 fyrri stigum, 48ur en kemur til

dreifingar til smésélu;

b) pegar matveeli { umbidum eru tlud til ad birgja upp stéreldhis vegna tilreidslu,

frekari vinnshi e@a smasolu.

f pessum tilvikom skulu paer merkingar sem gerd er krafa um i 1., 5. og 6. tl. 6. gr.
jafnframt koma fram 4 ytri umbtdum sem v6runni er dreift i.

28. gr.
Lausasala.
begar voru er dreift 4n umbida, eda pakkad 4 s6lustad eda sett i umbidir til beinnar sélu
til neytenda, skal seljandi vérunnar geta veitt kaupanda upplysingar um pau atridi sem til-
greind eru i 6. gr. pessarar reglugerdar, sbr. einnig dkvaedi 27. gr.
Pegar kartoflur eru seldar i lausri vigt skal merkja med &berandi hztti hvada tegund er
um ad rada.

29, gr.
Rofnar umbudir.

Ekki er heimilt ad rjifa neytendaumbidir og selja voru Sinnpakkada. betta 4 pé ekki vid
hafi framleidandi, dreifandi eda pokkunaradili heimilad seljanda ad rjufa umbudir. Pegar slikt
er gert er pad 4 dbyrgd vidkomandi framleidanda, dreifanda eda pokkunaradila, ad éinn-
pokkud vara haldi sinum eiginleikum og sé af sému gaedum og si vara sem seld er i neyt-
endaumbiidum.

30. gr.
Eftirlit og rannsoknir,
Heilbrigdisnefndir sveitarfélaga undir yfirumsjéon Umbhverfisstofnunar, fara med eftirlit
med pvi ad dkveedum bessarar reglugerdar sé framfylgt.
Umhverfisstofnun skal annast rannséknir vegna opinbers eftirlits vardandi samsetningu
matvaela med tilliti til merkingar, auglysingar og kynningar peirra.
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Akveedi til bradabirgda.

1

Vegna beirra vara sem eru hér 4 markadi vid gildistéku pessarar reglugerdar og ekki eru i
samrami vid dkvaedi 12. og 13. gr. er veittur frestur til 1. jantiar 2006 til ad uppfylla pau. betta
gildir p6 ekki um eftirfarandi innihaldsefni og afurdir ir peim, sem geta valdid ofnemi eda
époli, ef pau finnast i vorunni: Mjolk, fisk, egg, sojabaunir, skeldyr, jardhnetur, mondlur,
hnetur, hafra, bygg, rig og hveiti. Frestur til a0 merkja ofneemis- og Gpolsvalda { lista 2,

vibdauka 4 er til 25, ndévember 2007.

Veittur er 12 ménada frestur til ad uppfylla dkveedi um vidbotarupplysingar 4 vérum sem
innihalda lakkris skv. 2. mgr. 6. gr. og vidauka 6. Vérur sem ekki uppfylla dkveedi reglu-
gerdarinnar en eru merktar fyrir 20. mai 2006 m4 selja 4 medan birgdir endast.

Umbnverfisraduneytinu, 17. mai 2005.

F.hr

Sigridur Audur Arnardottir.

Sigrin Agistsdottir.

VIDAUKI 1
Flokksheiti innihaldsefna.

Heimilt er ad tilgreina eftirfarandi innihaldsefni med flokksheiti { stad sérheita:

Hridefni

Flokksheiti

Allar fisktegundir, par sem fiskurinn er hluti
af innihaldi { 6drum matvaelum, ad bvi til-
skildu a0 hvorki vbruheiti né merking mat-
velanna gefi til kynna sérstaka fisktegund.

Fiskur,

Hreinsud fita.

,Fita®, dsamt annadhvort ordinu ,,dyra-“
eda ,jurta-“, eftir pvi sem vid 4, eda
upplysingum um nakvaeman uppruna
peirra i dyra- eda jurtarikinu. Skylt er ad
nota lysingarordid ,.hert* til ad audkenna
herta fitu ef uppruni hennar { dyra- eda

jurtarikinu er tilgreindur.
Gltkdsasyrép eda afvatnad glukésasyrédp. Gliukdsasyrop.
Blanda af grenmeti sem vegur ekki meira en | Greenmeti.
10% af pyngd matvaela.
Allar tegundir af gimmi sem notad er vid | Gimmiefni.
framleidslu 4 tyggigimmi.
Pressad, skrufupressad eda hreinsad kaké- | Kakdsmijor.

smjor.
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Hrdefni Flokksheiti
Allar tegundir af ostum, par sem ostur eda | Ostur.
blanda af ostum er innihald i 60rum matveel-
um, ad pvi tilskildu ad hvorki voruheiti né
merking matveelanna gefi il kynna sérstaka
tegund af osti.

Sterkjur og umbreyttar sterkjur sem umbreytt- | ,,Sterkja“, dsamt tegundarheiti jurtar sem
ar hafa verid med edlisfredilegum adferdum | hin er unnin 4r ef sterkjan inniheldur

eda lifhvotum. gliten.

Allir sykradir dvextir sem vega ekki meira en | Sykradir dvextir.
10% af byngd matvela.

Allar tegundir stikrésa. Sykur.

Allar tegundir vina sem skilgreind eru i reglu- | Vin.
gerd Evrépusambandsins nr. 1493/1999 um
samheeft markadsskipulag 4 vini.

Afvatnadur dextrési og vetnisdextrési. bragusykur.

VIPAUKI 2
Flokksheiti aukefna og merking 4 bragdefnum.

Flokksheiti aukefna:
Skylt er ad tilgreina aukefni med heiti flokksins sem pau heyra undir auk sérheitis peirra

eda nameri. Flokksheiti aukefna eru:
Bindiefni (stabilizer)

Bragdaukandi efni (flavour enhancer)
Bradslusélt (emulsifying salts)*
Drifefni (gas) (propellent gas)
Festuefni (firming agent)
Frodueydar (antifoaming agent)
Hieypiefni (gelling agent)
Htdunarefni (glazing agent)
Kekkjavarnarefni (anticaking agent)
Litarefni (color)

Loftskiptar (packaging gas)®
Lyftiefni (raising agent)

4 A einungis vid um bradda osta og vérur tir braeddum osti.
5 Ekki er skylt ad tilgreina flokksheitid, en begar loftskiptar eru notadir til ad hafa shrif &
geymslupol, skal merkingin ,,Loftskiptar umbudir eda ,,Pakkad i loftskiptar umbudir“ koma

fram 4 umbidum.




Nr. 503 17. mai 2005

VIDAUKI 4
Ofnzemis- og 6polsvaldar.
Listi 1
Ofnaemis- og 6polsvaldar sem merkja skal med skyrum hetti skv. 13. gr.:

[

. Egg og afurdir ur peim.

2. Fiskur og fiskafurdir,

3. Hnetur, b.e,

mondlur (Amygdalus communis L.),

heslihnetur (Corylus avellana),

valhnetur (Juglans regia),

kasjt hnetur (Anacardium occidentale),

pekanhnetur (Carya illinoiesis (Wangenh.) K. Koch),
parahnetur (Brasilivhnetur) (Bertholletia excelsa),
pistasfur (hjartaaldin) (Pistacia vera),

. macadamiahnetur (Macadamia ternifolia) og afurdir peirra,
Jaréhnetur og afurdir ur peim.

Komn sem inniheldur gliten (b.e. hveiti, rigur, bygg, hafrar, spelt, kamut eda afbrigdi
bessarar tegunda) og kornafurdir.

PR Mo e o

Rl

6. Krabbadyr og afurdir dr peim.
7. Mjolk og mjdlkurafurdir (lakt6si medtalinn),
8. Selleri og afurdir Gr pvi.
9. Sesamfra og afurdir ur pvi.
10. Sinnep og afurdir Gr pvi.
11. Sojabaunir og afurdir ar peim.
12. Stlphir dioxid og shlfid { meira magni en 10 mg/kg eda 10 mg/l, gefid upp sem SO,.
Listi 2
Efni sem merkja skal skv. dkvadum 13. gr. fri og med 25. névember 2007:
Innihaldsefni Innihaldsefni sem skylt er ad merkja fra
og med 25. névember 2007
e Glikésasirép, p.m.t. dextrési’ Gr hveiti,
e  Maltdextrin tr hveiti’,
Korn sem inniheldur gliten o Glikoésasirdp Gr byggi,
» Kornnotad { gerjunarvokva til ad eima
vinanda tr.
e Lys6sim (0r eggi) notad { 1éttvin,
Egg e Albimin (ir eggi) notad sem felliefhi {
1éttvin og sitra.

7 Asamt afurdum dr pvi, ad pvi tilskildu ad framleidsluferli auki ekki 4 ofnemisvirkni eins og hin
hefur verid metin af Matvaladryggisstofhun Evrépu fyrir paer vorur sem afurBirnar koma (r.
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VIDAUKI 6
Matvzeli sem skulu merkt med vidbotarupplysingum.
Gerd eda flokkur matveela Merking

Matveeli sem hefur verid pakkad med loft-
tegundum, sem heimilar eru skv. reglugerd
um aukefni { matvelum, nr, 285/2002, med
sidari breytingum, til ad auka geymslupol
beirra.

»Pakkad 1 loftskiptar umbudir* eda ,,Loft-
skiptar umbuadir

Matvaeli sem innihalda setuefni, eitt eda
fleiri eins og heimilt er samkvemt reglugerd
um aukefni, nr. 285/2002, med siBari breyt-

ingum.

,med smtuefni eda —efnum®. Pessar upp-
lysingar skulu fylgja véruheitinu eins og
kvedid er 4um i 7. gr. pessarar reglugerdar.

Matveli sem innihalda sztuefnid aspartam.

Inniheldur fenylalanin®,

Matvali med meira en 10% af vidbsettum

»Mikil neysla getur haft hagdalosandi
hrif*

sykuralkéhodlum.
Selgaeti ebda drykkir sem innihalda
glycyrrhizinicsyru  eda  ammoniumsalt

hennar, par sem efninu eda lakkrispléntunni
Glycyrrhiza glabra hefur verid baett i vor-
una 1 magninu 100 mg/kg eda 10 mg/l eda
meira.

winniheldur lakkris® skal koma fram strax
eftir innihaldslysingu, nema ad ordid lakkris
komi fram { innihaldslysingu eda heiti vor-
unnar. Pegar innihaldslysing er 6porf skulu
upplysingamar koma fram nalegt véruheiti.

Salgeeti sem inniheldur glycyrrhizinicsyru
eda ammonfumsalt hennar, par sem efninu
eda lakkrisplontunni Glycyrrhiza glabra
hefur verid beett { magninu 4 g/kg eda yfir.

winniheldur lakkris — f6lk med haprysting
xetti ad fordast 6héflega neyslu* skal koma
fram 4 eftir innihaldslysingu, Pegar inni-
haldslysing er 6porf skulu upplysingarnar
koma fram nélegt voruheiti.

Drykkir sem innihalda glycyrrhizinicsyra
eda ammoénfumsalt hennar par sem efninu
eda lakkrispléntunni Glycyrrhiza glabra
hefur verid batt { magninu 50 mg/l eda yfir
eda 1 300 mg/l eda yfir { drykkjum sem
innihalda meira en 1,2% alk6hdl.

winniheldur lakkrfs — f6lk med hdan blés-
prysting skal fordast 6héflega neyslu* skal
koma fram & eftir innihaldslysingu. Pegar
innihaldslysing er 6porf skulu upplysing-
arnar koma fram nélaegt heiti vorunnar.
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SV: Opinion on E 160a in popping oil.

Almennt: t-péstur Upplysingar um vidskiptavin:

Malsnumer: 2019100130 Netfang: "Annette Grossmann (FVST)" <ANG@fvst.dk>
Eigandi skjals: Jon R. Gunnarsson

Stada: [ vinnslu

Dagsetningar:

Buid til: 31.01.2020

Dagsetning skjals: 31.01.2020

Notandi: "Annette Grossmann (FVST)" <ANG@fvst.dk>

Dagsetning: 31.1.2020 09:14:05

Til: "Jon Ragnar Gunnarsson" <jon.ragnar.gunnarsson@reykjavik.is>
Afrit til: "Mette Christiansen (FVST)" <MECH@fvst.dk>

Efni: SV: Opinion on E 160a in popping oil.

Dear Jon Ragnar Gunnarsson

Thank you for your inquiry about coconut oil. I would consider the product belonging to food
category 2.1. and consider the product as an oil. The product is marketed as an oil and when used
it is an oil.

I hope this answer is useful to you.

Kind regards,

Annette

Annette Grossmann
Senior Special Adviser, Chemical Engineer | Chemistry and Food Quality

+45 7227 69 00 | fvst.dk/kontakt

Ministry of Environment and Food of Denmark
Danish Veterinary and Food Administration | Stationsparken 31-33 1 2600 Glostrup 1 TIf. +45 72
27 69 00 1 fvst.dk/kontakt 1 www.fvst.dk




cid:image001.png@01D5B02C.7C1C3290

Fra: Jon Ragnar Gunnarsson <jon.ragnar.gunnarsson@reykjavik.is>

Sendt: 30. januar 2020 14:03

Til: Annette Grossmann (FVST) <ANG@fvst.dk>; Mette Christiansen (FVST)
<MECH@fvst.dk>

Emne: Opinion on E 160a in popping oil.

Hi,

I followed your presentation at the food additives seminar at the Nordisk Control Conference
here in Reykjavik and I hope I can get your opinion on an ongoing case we are working on.

Certain cinemas here in Iceland are using a so-called popping oil when producing popcorn (see
picture). The popping oil is imported from the USA and contains beta carotene (E 160a) as a
colour — see accompanying datasheet. According to category, 2.1, in appendix Il of EU
regulation 1333/2008, E 160a can only be used in fats, not oils.

The popping oil when stored in an unopened container at room temperature (20°C to approx.
25°C) is in a solid form. To be able to use the product to pop popcorn in the cinemas it is stored
in a hotter environment until it melts, thus it is an oil (liquid) when it is used in the popping
machines.

Our question is; Is it allowed to use E 160a in this product, keeping in mind that it is an oil when
it is used?

It would be very helpful if we could get your opinion on this matter.

Best regards,
Jon R. Gunnarsson, M.Sc., Public Health Officer
City of Reykjavik, Public Health Authority, Division of Food Safety




Borgartuni 12, 105 Reykjavik
Telephone: +354 411 1111. E-mail: jon.ragnar.gunnarsson@revkjavik.is
https://reykjavik.is/thjonusta/heilbrigdiseftirlit-reykjavikur

Reglur um tranad i télvupodstsendingum: http:// www.revkjavik.is/trunadur

Reglur um tranad i télvupostsamskiptum: http://www.reykjavik.is/trunadur

Leiddu hugann ad umhverfinu adur en pu prentar Gt pennan tdlvupdst. Prentadu 4 badar hlidar i

svarthvitu ef naudsyn krefur. - image001.png



Til: "Jérgen Mar Agustsson" <jorgen@magna.is>

Afrit: "Pall Runar Mikael Kristjansson" <pall@magna.is>, "Oskar [sfeld Sigurdsson"
<oskar.isfeld.sigurdsson@reykjavik.is>

Efni: Re: RE: V. mals nr. 2019100130 - Beidni um gégn og framlengingu 3 fresti til
ad leggja fram andmeeli

Upplysingar: Sent: 21.11.2019 08:47:59 af Jon R. Gunnarsson, Malsnimer: 2019100130

Tilvisun i mal: 2019100130
Seell Jorgen,

i ljosi framkominna andmaela hefur Heilbrigdiseftirlit Reykjavikur 4kvedid ad fresta fyrirhugadri
sblustédvun a Pop-A-Lot Popping Oil Coconut Oil Specially Seasoned for Better Butter Flavor poppoliu,
sbr. bréf Heilbrigdiseftirlits Reykjavikur til Olgerdar Egils Skallagrimssonar ehf., dags. 21. oktéber 2019, il
20. mars 2020.

Med kvedju,
Jon R. Gunnarsson, M.Sc., heilbrigéisfulltrui
Heilbrigdiseftirlit Reykjavikur, Matvaelaeftirlit

Borgartuni 12, 105 Reykjavik
Simi: 411 1111, T-postur: jon.ragnar.gunnarsson@reykjavik.is
www.reykjavik.is/heilbrigdiseftirlit

Reglur um trdnad i télvupostsamskiptum: http://www.reykjavik.is/trunadur

Notandi: "Jérgen Mar Agustsson" <jorgen@magna.is>

Dagsetning: 19.11.2019 13:15:37

Til: "Jon Ragnar Gunnarsson" <jon.ragnar.gunnarsson@reykjavik.is>

Afrit til: "Pall Ranar Mikael Kristjansson" <pall@magna.is>, "Oskar isfeld Sigurdsson"
<oskar.isfeld.sigurdsson@reykjavik.is>

Efni: RE: V. mals nr. 2019100130 - Beidni um gdégn og framlengingu a fresti til ad leggja fram andmeeli

Seall Jon,

Langadi ad forvitnast um hvenar metti vaenta svara vid andmalum umbjo6danda mins, dags. 11.
névember 2019?

Med godri kvedju,

MAG_email-undirskrift Jorgen

From: Jon Ragnar Gunnarsson <jon.ragnar.gunnarsson@reykjavik.is>



Sent: manudagur, 11. névember 2019 09:43

To: Jorgen Mar Aglistsson <jorgen@magna.is>

Cc: Pall Runar Mikael Kristjansson <pall@magna.is>; Oskar Isfeld Sigurdsson
<oskar.isfeld.sigurdsson@reykjavik.is>

Subject: SV: V. mals nr. 2019100130 - Beidni um gogn og framlengingu a fresti til ad leggja
fram andmeeli

Sell Jorgen,

mottekio.

Med kvedju,
Jon R. Gunnarsson, M.Sc., heilbrigdisfulltrai
Heilbrigdiseftirlit Reykjavikur, Matvalaettirlit

Borgartuni 12, 105 Reykjavik
Simi: 411 1111. T-postur: jon.ragnar.gunnarsson@reykjavik.is
www.reykjavik.is/heilbrigdiseftirlit

Reglur um trinad i tolvupostsendingum: http://www.reykjavik.is/trunadur

Fra: Jorgen Mar Agiistsson <jorgen@magna.is>

Sent: manudagur, 11. névember 2019 08:59

Til: Jon Ragnar Gunnarsson <jon.ragnar.gunnarsson@reykjavik.is>

Afrit: Pall Runar Mikael Kristjansson <pall@magna.is>; Oskar sfeld Sigurdsson <
oskar.isfeld.sigurdsson@reykjavik.is>

Efni: RE: V. mals nr. 2019100130 - Beioni um gégn og framlengingu 4 fresti til a0 leggja fram
andmeli

Sell Jon,

Medfylgjandi eru andmeli f.h. umbjodanda mins, Olgerdar Egils Skallagrimssonar ehf., vegna
fyrirhugadra stodvunar & dreifingu voru. Medfylgjandi verdur einnig postlagt i dag.



Oska eftir stadfestingu 4 mottoku.

Med godri kvedju,

Jorgen Mar Agiistsson logmadur
MAGNA Logmenn | Reykjavik Legal
Hofoabakka 9, 110 Reykjavik, 6. had
Simi | Tel.: +354 571-5400

GSM: Mobile: +354 699-4964

jorgen(@magna.is

From: jon.ragnar.gunnarsson@reykjavik.is <jon.ragnar.gunnarsson@reykjavik.is>

Sent: fimmtudagur, 31. oktober 2019 14:37

To: Jorgen Mar Agustsson <jorgen@magna.is>

Cc: Pall Runar Mikael Kristjansson <pall@magna.is>; oskar.isfeld.sigurdsson@reykjavik.is
Subject: Re: V. mals nr. 2019100130 - Beidni um gdgn og framlengingu 4 fresti til ad leggja
fram andmeeli

Tilvisun i mal: 2019100130
Sell Jorgen,

medfylgjandi er vorulysing (e. "Product Data Sheet for Item # 2041") sem HER fékk fra
Olgerdinni pann 14. oktdber sl. 4samt myndum sem teknar voru af umbudamerkingum
poppoliunnar i véruhusi Olgerdarinnar pann 18. september sl. Einnig fylgir afrit af t-posti HER
til Matvelastofnunar og afrit af Codex stadli.

Beidni um ad framlengja frest til andmeela til 12. november nk. er sampykkt.

Med kvedju,
Jon R. Gunnarsson, M.Sc., heilbrigdisfulltrii
Heilbrigoiseftirlit Reykjavikur, Matvaelaeftirlit

Borgarttini 12, 105 Reykjavik
Simi: 411 1111. T-péstur: jon.ragnar.gunnarsson@reykjavik.is




www.revkjavik.is/heilbrigdiseftirlit

Reglur um trinad i tolvupostsamskiptum: http://www.reykjavik.is/trunadur

Notandi: "Jorgen Mar Aglistsson" <jorgen@magna.is>

Dagsetning: 29.10.2019 15:57:23

Til: "Jon Ragnar Gunnarsson" <jon.ragnar.gunnarsson@reykjavik.is>

Afrit til: "Pall Ranar Mikael Kristjansson" <pall@magna.is>

Efni: V. mals nr. 2019100130 - Beidni um gogn og framlengingu a fresti til ad leggja fram
andmeli

Seall Jon,

Til Magna Logmanna hefur leitad Olgerd Egils Skallagrimssonar ehf. og falid 16gménnum
stofunnar ad geeta hagsmuna félagsins v. fyrirhugadrar stodvunar & dreifingu voru, sbr.
medfylgjandi bréf, dags. 21. oktober 2019.

Oska vinsamlegast eftir ad f4 afhent pau gogn sem er visad til i medfylgjandi bréfi, p.m.t.
,product data sheet for item #2041, myndir af umbidum voérunnar, og dnnur gégn sem
embettid byr yfir og sem kunna ad skipta mali vardandi beitingu andmeelaréttar af halfu
umbjddanda okkar. ba er einnig 6skad eftir stuttri framlengingu 4 fresti til ad fara yfir gogn
malsins og leggja fram andmali og 6skad eftir ad frestur til ad leggja fram andmeeli verdi pann
12. november nk.

Virdingarfyllst,

Jorgen Mar Agiistsson logmadur
MAGNA Logmenn | Reykjavik Legal
Hofoabakka 9, 110 Reykjavik, 6. had
Simi | Tel.: +354 571-5400

GSM: Mobile: +354 699-4964

jorgen(@magna.is
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RE: RE: V. mals nr. 2019100130 - Beidni um gégn og framlengingu a fresti til ad leggja fram andmeeli

Bréf: Bréf Upplysingar um vidskiptavin:

Malsnamer: 2019100130 Netfang: "Jérgen Mar Agustsson" <jorgen@magna.is>
Eigandi skjals: Jon R. Gunnarsson

Stada: [ vinnslu

Dagsetningar:

Buid til: 16.12.2019

Dagsetning skjals: 16.12.2019

Notandi: "Jérgen Méar Agustsson" <jorgen@magna.is>

Dagsetning: 16.12.2019 08:51:26

Til: "Jon Ragnar Gunnarsson" <jon.ragnar.gunnarsson@reykjavik.is>

Afrit til: "Pall Runar Mikael Kristjansson" <pall@magna.is>, "Oskar isfeld Sigurdsson"
<oskar.isfeld.sigurdsson@reykjavik.is>

Efni: RE: RE: V. mals nr. 2019100130 - Beidni um gdgn og framlengingu a fresti til ad leggja fram andmaeli

Sell Jon og afsakadu sein svor,

Medfylgjandi er dreifingarlisti vérunnar.

Med go6dri kvedju,

MAG_email-undirskrift_Jorgen

From: Jorgen Mar Agiistsson

Sent: pridjudagur, 3. desember 2019 14:26

To: Jon Ragnar Gunnarsson <jon.ragnar.gunnarsson@reykjavik.is>

Cc: Pall Rinar Mikael Kristjansson <pall@magna.is>; Oskar Isfeld Sigurdsson
<oskar.isfeld.sigurdsson@reykjavik.is>

Subject: RE: RE: V. mals nr. 2019100130 - Beioni um gogn og framlengingu 4 fresti til ad
leggja fram andmeeli

Sell Jon,



geri rad fyrir ad senda pér umbedin gogn i pessari viku, liklegast 4 morgun.

Med godri kvedju,

MAG_email-undirskrift Jorgen

From: Jon Ragnar Gunnarsson <jon.ragnar.gunnarsson@reykjavik.is>

Sent: pridjudagur, 3. desember 2019 13:21

To: Jorgen Mar Aglistsson <jorgen@magna.is>

Cc: Pall Ranar Mikael Kristjansson <pall@magna.is>; Oskar Isfeld Sigurdsson <
oskar.isfeld.sigurdsson@reykjavik.is>

Subject: SV: RE: V. méls nr. 2019100130 - Beioni um gogn og framlengingu 4 fresti til ad
leggja fram andmeeli

Sell Jorgen,

er eitthvad ad frétta af dreifingarlistanum?

Med kvedju,
Jon R. Gunnarsson, M.Sc., heilbrigdisfulltrai
Heilbrigdiseftirlit Reykjavikur, Matvalaettirlit

Borgartuni 12, 105 Reykjavik
Simi: 411 1111. T-postur: jon.ragnar.gunnarsson@reykjavik.is
www.reykjavik.is/heilbrigdiseftirlit

Reglur um tranad i télvupodstsendingum: http:// www.reykjavik.is/trunadur

Fra: Jorgen Mar Agustsson <jorgen@magna.is>
Sent: fimmtudagur, 21. névember 2019 10:15
Til: Jon Ragnar Gunnarsson <jon.ragnar.gunnarsson@reykjavik.is>




Afrit: Pall Runar Mikael Kristjansson <pall@magna.is>; Oskar {sfeld Sigurdsson <
oskar.isfeld.sigurdsson@reykjavik.is>

Efni: RE: RE: V. méls nr. 2019100130 - Beioni um gogn og framlengingu 4 fresti til ad leggja
fram andmeeli

Seall Jon,

ja, ég geri pad.

Med godri kvedju,

MAG_email-undirskrift_Jorgen

From: Jon Ragnar Gunnarsson <jon.ragnar.gunnarsson@reykjavik.is>

Sent: fimmtudagur, 21. névember 2019 09:56

To: Jorgen Mar Aglistsson <jorgen@magna.is>

Cc: Pall Ranar Mikael Kristjansson <pall@magna.is>; Oskar Isfeld Sigurdsson <
oskar.isfeld.sigurdsson@reykjavik.is>

Subject: SV: RE: V. méls nr. 2019100130 - Beioni um gogn og framlengingu 4 fresti til ad
leggja fram andmeeli

Sell Jorgen,

getur pu bedid umbjodanda pinn um ad senda mér dreifingarlista fyrir pessa voru?

Med kvedju,
Jon R. Gunnarsson, M.Sc., heilbrigdisfulltrai
Heilbrigdiseftirlit Reykjavikur, Matvalaettirlit




Borgartuni 12, 105 Reykjavik
Simi: 411 1111. T-postur: jon.ragnar.gunnarsson@reykjavik.is
www.reykjavik.is/heilbrigdiseftirlit

Reglur um tranad i télvupodstsendingum: http:// www.reykjavik.is/trunadur

Fra: Jorgen Mar Agustsson <jorgen@magna.is>

Sent: fimmtudagur, 21. névember 2019 09:29

Til: Jon Ragnar Gunnarsson <jon.ragnar.gunnarsson@reykjavik.is>

Afrit: Pall Runar Mikael Kristjansson <pall@magna.is>; Oskar {sfeld Sigurdsson <
oskar.isfeld.sigurdsson@reykjavik.is>

Efni: RE: RE: V. méls nr. 2019100130 - Beioni um gogn og framlengingu 4 fresti til ad leggja
fram andmeeli

Sall Jon,

Takk fyrir upplysingarnar.

Med godri kvedju,

MAG_email-undirskrift _Jorgen

From: jon.ragnar.gunnarsson@reykjavik.is <jon.ragnar.gunnarsson@reykjavik.is>

Sent: fimmtudagur, 21. névember 2019 08:48

To: Jorgen Mar Aglistsson <jorgen@magna.is>

Cc: Pall Ranar Mikael Kristjansson <pall@magna.is>; Oskar Isfeld Sigurdsson <
oskar.isfeld.sigurdsson@reykjavik.is>

Subject: Re: RE: V. méls nr. 2019100130 - Beioni um gogn og framlengingu 4 fresti til ad leggja
fram andmeeli

Tilvisun i mal: 2019100130



Sell Jorgen,

i 1josi framkominna andmela hefur Heilbrigdiseftirlit Reykjavikur dkvedid ad fresta fyrirhugadri
sOlustodvun 4 Pop-A-Lot Popping Oil Coconut Oil Specially Seasoned for Better Butter Flavor
poppoliu, sbr. bréf Heilbrigdiseftirlits Reykjavikur til Olgerdar Egils Skallagrimssonar ehf., dags.
21. oktober 2019, til 20. mars 2020.

Med kvedju,
Jon R. Gunnarsson, M.Sc., heilbrigdisfulltrai
Heilbrigdiseftirlit Reykjavikur, Matvalaettirlit

Borgartuni 12, 105 Reykjavik
Simi: 411 1111. T-postur: jon.ragnar.gunnarsson@reykjavik.is
www.reykjavik.is/heilbrigdiseftirlit

Reglur um triinad i télvupdstsamskiptum: http://www.reykjavik.is/trunadur

Notandi: "Jorgen Mar Aglistsson" <jorgen@magna.is>

Dagsetning: 19.11.2019 13:15:37

Til: "Jon Ragnar Gunnarsson" <jon.ragnar.gunnarsson@reykjavik.is>

Afrit til: "Pall Ranar Mikael Kristjansson" <pall@magna.is>, "Oskar Isfeld Sigurdsson" <
oskar.isfeld.sigurdsson@reykjavik.is>

Efni: RE: V. méls nr. 2019100130 - Beidni um gégn og framlengingu 4 fresti til ad leggja fram
andmeli

Sall Jon,

Langadi ad forvitnast um hvenar meetti vaenta svara vid andmalum umbjo6danda mins, dags. 11.
névember 2019?

Med godri kvedju,

MAG_email-undirskrift _Jorgen



From: Jon Ragnar Gunnarsson <jon.ragnar.gunnarsson@reykjavik.is>

Sent: manudagur, 11. névember 2019 09:43

To: Jorgen Mar Aglistsson <jorgen@magna.is>

Cec: Pall Ranar Mikael Kristjansson <pall@magna.is>; Oskar [sfeld Sigurdsson <
oskar.isfeld.sigurdsson@reykjavik.is>

Subject: SV: V. mals nr. 2019100130 - Beidni um gogn og framlengingu a fresti til ad leggja
fram andmeeli

Sell Jorgen,

mottekio.

Med kvedju,
Jon R. Gunnarsson, M.Sc., heilbrigdisfulltrai
Heilbrigdiseftirlit Reykjavikur, Matvalaettirlit

Borgartuni 12, 105 Reykjavik
Simi: 411 1111. T-postur: jon.ragnar.gunnarsson@reykjavik.is
www.reykjavik.is/heilbrigdiseftirlit

Reglur um tranad i télvupodstsendingum: http:// www.reykjavik.is/trunadur

Fra: Jorgen Mar Agustsson <jorgen@magna.is>

Sent: manudagur, 11. névember 2019 08:59

Til: Jon Ragnar Gunnarsson <jon.ragnar.gunnarsson@reykjavik.is>

Afrit: Pall Rinar Mikael Kristjansson <pall@magna.is>; Oskar {sfeld Sigurdsson <
oskar.isfeld.sigurdsson@reykjavik.is>

Efni: RE: V. mals nr. 2019100130 - Beidni um gogn og framlengingu a fresti til ad leggja fram
andmeli

Seall Jon,

Medfylgjandi eru andmeli f.h. umbjédanda mins, Olgerdar Egils Skallagrimssonar ehf., vegna



fyrirhugadra stédvunar a dreifingu véru. Medfylgjandi verdur einnig postlagt i dag.

Oska eftir stadfestingu 4 mottoku.

Med godri kvedju,

Jorgen Mar Agiistsson logmadur
MAGNA Logmenn | Reykjavik Legal
Hofoabakka 9, 110 Reykjavik, 6. had
Simi | Tel.: +354 571-5400

GSM: Mobile: +354 699-4964

jorgen(@magna.is

From: jon.ragnar.gunnarsson@reykjavik.is <jon.ragnar.gunnarsson@reykjavik.is>

Sent: fimmtudagur, 31. oktéber 2019 14:37

To: Jorgen Mar Aglistsson <jorgen@magna.is>

Cc: Pall Ranar Mikael Kristjansson <pall@magna.is>; oskar.isfeld.sigurdsson@reykjavik.is
Subject: Re: V. mals nr. 2019100130 - Beidni um gogn og framlengingu a fresti til ad leggja
fram andmeeli

Tilvisun i mal: 2019100130

Sell Jorgen,

medfylgjandi er vorulysing (e. "Product Data Sheet for Item # 2041") sem HER fékk fra
Olgerdinni pann 14. oktober sl. 4samt myndum sem teknar voru af umbtdamerkingum
poppoliunnar i véruhusi Olgerdarinnar pann 18. september sl. Einnig fylgir afrit af t-posti HER

til Matvaelastofnunar og afrit af Codex stadli.

Beidni um ad framlengja frest til andmeela til 12. november nk. er sampykkt.



Med kvedju,
Jon R. Gunnarsson, M.Sc., heilbrigdisfulltrai
Heilbrigdiseftirlit Reykjavikur, Matvalaettirlit

Borgartuni 12, 105 Reykjavik
Simi: 411 1111. T-postur: jon.ragnar.gunnarsson@reykjavik.is
www.reykjavik.is/heilbrigdiseftirlit

Reglur um trinad i télvupdstsamskiptum: http://www.reykjavik.is/trunadur

Notandi: "Jorgen Mar Aglistsson" <jorgen@magna.is>

Dagsetning: 29.10.2019 15:57:23

Til: "Jon Ragnar Gunnarsson" <jon.ragnar.gunnarsson@reykjavik.is>

Afrit til: "Pall Ranar Mikael Kristjansson" <pall@magna.is>

Efni: V. mals nr. 2019100130 - Beidni um gogn og framlengingu a fresti til ad leggja fram
andmeli

Seall Jon,

Til Magna Logmanna hefur leitad Olgerd Egils Skallagrimssonar ehf. og falid 16gménnum
stofunnar ad geeta hagsmuna félagsins v. fyrirhugadrar stodvunar & dreifingu voru, sbr.
medfylgjandi bréf, dags. 21. oktober 2019.

Oska vinsamlegast eftir ad f4 afhent pau gogn sem er visad til i medfylgjandi bréfi, p.m.t.
,product data sheet for item #2041, myndir af umbidum voérunnar, og dnnur gégn sem
embettid byr yfir og sem kunna ad skipta mali vardandi beitingu andmeelaréttar af halfu
umbjdédanda okkar. b4 er einnig 6skad eftir stuttri framlengingu 4 fresti til ad fara yfir gogn
malsins og leggja fram andmali og 6skad eftir ad frestur til ad leggja fram andmeeli verdi pann
12. november nk.

Virdingarfyllst,

Jorgen Mar Agiistsson logmadur



MAGNA Logmenn | Reykjavik Legal
Hofoabakka 9, 110 Reykjavik, 6. had
Simi | Tel.: +354 571-5400

GSM: Mobile: +354 699-4964

jorgen(@magna.is

D - image003.png
- image004.png

- image005.png

j - image001.png

- Afgreidslur a4 435020 sept -des.xIsx



Pop-A-Lot Popping Oil Coconut Oil Specially Seasoned for Better Butter Flavor (poppolia).
Hdskolabio.
Dagsetning: 15.1.2020.
M s Sy ol
Starfsmadur: Poruall tlw ; F LA
Geymsla poppoliunnar —ilagi? Eitthvad sem getur haft ahrif a oliuna?
O
Hvad eru margar dollur til stadar 4 geymslustad?
Hver er lofthiti a geymslustad?
O,
1

Opnid dollu. Er olian & fljétandi formi, fostu formi eda baedi? Opnid a.m.k. tvaer dollur og kannid
astand oliunnar.

Forrue & Vagvs 9 Phbtwacte U odgruids
Malid hitastig oliunnar i dollunum:

£ r . Q oV ¢
Y q’qrw@?m_ 22\ O 24, AN\ \agw:
Hvenaer kom olian til bidsins? '

il

Pegar bi6id fer ad nota oliuna — er hin & fljétandi formi, féstu formi eda baedi? Alltaf & pvi formi?

fo v

Hvernig notar bidid oliuna? Hvernig er ferlid?

’Hj\k@\ n0¥v\9w



Pop-A-Lot Popping Oil Coconut Oil Specially Seasoned for Better Butter Flavor (poppolia).
Sambidin Egilsh.bll,
Dagsetning: 15.1.2020.
Starfsmadur:  A-ron
Geymsla poppoliunnar —i lagi? Eitthvad sem getur haft ahrif a oliuna?
oK
Hvad eru margar dollur til stadar 4@ geymslustad?

/

Hver er lofthiti 4 geymslustad?
26 %X

Opnid dollu. Er olian & fljotandi formi, fostu formi eda baedi? Opnid a.m.k. tvaer dollur og kannid
astand oliunnar. ;

FUd3mmdh, w Amsin ad Aorlena

Mzelid hitastig oliunnar i dollunum:

7.2_,2‘5\ ZOrl°(,, L odxs t)u&’; bu.)
Hveneer kom olian til bidsins?

/

begar bi6id fer ad nota oliuna — er hin a fljétandi formi, fostu formi eda baedi? Alltaf & pvi formi?
fosk .
Hvernig notar bidid oliuna? Hvernig er ferlid?

ooy & Keha,

BB, Shhgd)

Mg Lot yir 2440 Ban s S o

reon L



Reykjavikurborg
Heilbrigdiseftirlit Reykjavikur

Atvinnuvega- og nysképunarraduneyti Reykjavik, 19. juni 2020
Skullagotu 4 Tilvisun: 2019100130
150 REYKJAVIK

Efni: Umsogn Heilbrigdiseftirlits Reykjavikur vegna stjornsyslukaeru Olgerdar Egils
Skallagrimssonar ehf. til atvinnuvega- og nyskopunarraduneytis vegna akvorounar
Heilbrigoiseftirlits Reykjavikur um ao stodva dreifingu a ,,Pop-A-Lot-Popping Oil
Coconut Oil Specially Seasoned for Better Butter Flavor® poppoliu vegna litarefnisins E
160a.

Med bréfi, dags. 4. juni 2020, framsendi atvinnuvega- og nyskopunarraduneyti ofangreinda
kaeru, og 6skadi eftir umsogn Heilbrigdiseftirlits Reykjavikur vegna malsins. Jafnframt var
6skad eftir 6llum peim gognum sem Heilbrigdiseftirlit Reykjavikur kann ad hafa um malid og
sem ekki hafa pegar borist raduneytinu. Gefinn var frestur til 24. juni 2020 til ad skila inn
umsdgn og malsgégnum.

Umsoégn Heilbrigoiseftirlits Reykjavikur:
Heilbrigdiseftirlit Reykjavikur visar til bréfa stofnunarinnar til kaeranda, dags. 21. oktdber
2019 og 28. februar 2020, en par er m.a. addraganda og malavoxtu lyst.

,»Pop-A-Lot-Popping Oil Coconut Oil Specially Seasoned for Better Butter Flavor® er eins og
nafnid gefur til kynna bragdbeett litud kdkosolia og er framleidd i Bandarikjunum.

Koékosolia er rik af mettudum fitusyrum og er hin pvi samberileg flestri dyrafitu hvad pad
vardar en einnig annarri jurtaoliu & bord vid palmaoliu og palmakjarnaoliu. Jurtaoliur sem eru
rikar af mettudum fitusyrum hafa herra breedslumark en adrar jurtaoliur. I tilfelli kokosoliu er
breedslumarkid um 24-25°C (um 76-78°F) sem pydir ad olian er 4 fostu formi fyrir nedan
petta hitastig en 4 fljétandi formi fyrir ofan pad. Bradslumark péalmaoliu er um 35°C,
palmakjarnaoliu um 24°C, élifuoliu um -6°C og svinafeiti (lard) um 41°C. Bradslumork feiti
og oliu raedst ekki bara af magni mettadrar fitu heldur einnig af 66rum pattum 4 bord vid
steerd fitusameindanna.

Vid hinn svokallada stofuhita (20-25°C) er kokosolian pvi & fostu formi en pvi reedur m.a.
fitusyrusamsetningin eins og adur segir en hefur ekki med hitastigid pannig sé ad gera. Pbvi
sidur er um feiti (fitu) ad raeda; afurdin er jurtaolia sem vill svo til ad er rik af mettadri fitu og
er pvi med tiltdlulega hatt breedslumark midad vid adra jurtaoliu. Feiti (fita) er almennt &
fostu formi (nema vid hatt hitastig) og er oft 4 tidum meira unnin en olia (hersla).

Af 6llu framans6gdu mé rada ad hinn svokalladi stofuhiti er ekki urslitaatridi hér eins og
haldid er fram i 16ngu mali { stjérnsyslukarunni eda ad stofuhiti stjorni pvi hvort afurd er feiti
(fita) eda olia. Malid er floknara en svo ad einfold skilgreining & bord vid pa ad feiti sé & fostu
formi vid stofuhita en olia 4 flj6tandi formi radi for eins og keerandi heldur fram.

VOTTUN HE |

heilbrigdiseftirlit@reykjavik.is

W‘ www.reykjavik.is/heilbrigdiseftirlit
l Borgartin 12-14
ST 150 14001 105 Reykjavik



Reykjavikurborg

Heilbrigdiseftirlit Reykjavikur
Framlel%andl ,»Pop-A-Lot-Popping oil Coconut Oil Specially Seasoned for Better Butter
Flavor skilgreinir voruna sem oliu, sbr. vérulysingu eda ,,Product Data Sheet for Item #
2041%. Hvergi i vorulysingunni er notad hugtakid feiti (fita) um pessa voéru. Midad vid
markadssetningu vorunnar litur Heilbrigdiseftirlit Reykjavikur 4 hana sem jurtaoliu en ekki
jurtafeiti; annad veeri villandi.

Heilbrigdiseftirlit Reykjavikur métmeelir pvi sem fram kemur i greinargerd keranda ad
markadssetning og merkingar d voru geti gefid visbendingar um hvort ad varan teljist vera
fita/feiti eda olia en endanleg nidurstada i peim efaum hljéti ad byggjast d hlutlegum
grunni. Ad 6drum kosti geetu framleidendur komist hjd framfylgd vid reglur med pvi ad
tilgreina ftilteknar oliur sem fita/feiti og oOfugt O6hdd edli vidkomandi véru.
Matvalaframleidendur eru bundnir af matvalalogum og peim reglugerdum sem settar eru
med stod 1 peim. I a-1id 1. mgr. 7. gr. reglugerdar (EB) nr. 1169/2011 um midlun upplysinga
um matveli til neytenda, med sidari breytingum sem var innleidd hér 4 landi med reglugerd
nr. 1294/2014 segir ad matvalaupplysingar skuli ekki vera villandi, einkum ad er vardar
sérkenni matvalanna og einkum edli peirra, audkenni, eiginleika, samsetningu, magn,
geymslupol, upprunaland eda upprunastad, framleidsluadferd eda framleidslu. 9. gr.
reglugerdar (EB) nr. 1169/2011, nénar tiltekid { a-1id 1. mgr., er 16gbodid ad tilgreina heiti
matvala 4 umbidum beirra. Samkveemt 1. mgr. 17. gr. sému reglugerdar skal heiti matveela
vera logheiti peirra. Pegar slikt heiti er ekki fyrir hendi skal heiti matvelanna vera
venjubundid heiti peirra eda, ef ekki er um venjubundid heiti ad reeda eda venjubundna heitid
er ekki notad, skal nota lysandi heiti fyrir matveelin. { 1. tl. A-hluta VI vidauka
reglugerdarinnar segir jafnframt: ,Heiti matvelanna skal innihalda eda pvi skulu fylgja
upplysingar um edlisrnt astand matvaelanna eda pa sérstoku medhondlun sem pau hafa
hlotid (t.d. mulning i duft, endurfrystingu, frostpurrkun, hradfrystingu, pykkingu, reykingu) i
6llum tilvikum begar pad ad sleppa slikum upplysingum getur villt um fyrir neytendum.*
Med hlidsjén af a-1id 1. mgr. 7. gr. reglugerdar (EB) nr. 1169/2011 verdur framleidandi
matvela ad tryggja ad neytendur eda adrir notendur matvalaupplysinga fai rétta hugmynd um
edli matvalanna og geti greint pau fra matveelum sem pau kunna ad vera tekin i misgripum
fyrir. Naudsynlegt er pvi m.a. ad voruheiti sé rétt og sé lysandi. Kokosolia er jurtaolia en
ekki jurtafeiti og skal pvi merkt pannig og bad er hin sannarlega, sbr. voruheiti og
vorulysingu.

Hvad notkun aukefna varQar { matveeli verdur ad horfa til reglugerdar (EB) nr. 1333/2008 um
aukefni { matvaelum, med sidari breytingum (rg. nr. 978/2011). I vidauka II vid reglugerdina
er listi yfir aukefni sem sampykkt er ad nota i matveeli. [ vidaukanum er matvelum skipt 1
matvelaflokka og eru tilgreind pau aukefni sem leyfilegt er ad nota i hverjum matvaelaflokki
fyrir sig 4samt nénari skilyrdum um notkun. Vara st sem hér um radir fellur { matvaelaflokk
02.1. (fita og oliur sem eru ad mestu leyti vatnsfriar (ad undanskildri vatnsfrirri mjolkurfitu) i
vidauka II. [ lista yfir innihaldsefni hinnar umbpreattu voru er ad finna litarefnid karétin (E
160a) en bad ma einungis nota 1 fitu (feiti) en ekki i oliur eftir pérfum (quantum satis), sbr.
matvelaflokk 02.1, p.e. ekki er t6lulegt hamarksgildi fyrir aukefnid heldur skal nota pad {
samremi vid meginregluna eftir porfum. 1 3.tl. 11. gr. reglugerdar (EB) nr. 1333/2008 segir
a0 hamarksgildi fyrir matvelaaukefni, sem sett eru fram i II. vidauka, gilda um matvzlin eins
og bau eru sett 4 markad, nema annad sé tekid fram. ,,Pop-A-Lot-Popping oil Coconut Oil
Specially Seasoned for Better Butter Flavor” er jurtaolia og er markadssett sem jurtaolia.
Litarefnid E 160a er pvi ekki heimilt ad nota { véruna par sem um jurtaoliu er ad r&da og er
dreifing hennar pvi ¢heimil. Alit dénsku matvelastofnunarinnar (Fodevarestyrelsen) sem
Heilbrigdiseftirlit Reykjavikur afladi pann 30. januvar sl. er i samremi vid 3. tl. 11. gr.

sy heilbrigdiseftirlit@reykjavik.is
WA 2 www.reykjavik.is/heilbrigdiseftirlit
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Reykjavikurborg
Heilbrigdiseftirlit Reykjavikur
reglugerdar (EB) nr. 1333/2008.

Niourlag:

I Jjosi alls framangreinds krefst Heilbrigdiseftirlit Reykjavikur pess ad atvinnuvega- og
nyskopunarraduneytid stadfesti akvordun Heilbrigdiseftirlits Reykjavikur, dags. 28. febrtiar
2020, um st6dvun dreifingar & ,,Pop-A-Lot-Popping Oil Coconut Oil Specially Seasoned for
Better Butter Flavor“ poppoliu sem Olgerdin flytur inn og dreifir vegna pess ad varan
uppfyllir ekki kréfur reglugerdar (EB) nr. 1333/2008 um aukefni i matvaelum, med sidari
breytingum (rg. nr. 978/2011).

Taki raduneytid til skodunar adrar maélsastedur en fram koma i kaeru er pess 6skad ad
heilbrigdiseftirlitinu verdi gefid tekifeeri til ad tja sig um per 4dur en trskurdad verdur i
malinu.

I bréfi radneytisins til Heilbrigdiseftirlits Reykjavikur var 6skad eftir 61lum peim gégnum sem
Heilbrigdiseftirlit Reykjavikur kynni ad hafa um malid sem ekki hafa nd pegar borist
raduneytinu. Ad mati heilbrigdiseftirlitsins eru einu gégnin sem vantar pau sem tiltekin eru {
nedangreindum lista.

Virdingarfyllst
£h. Heilbrigdiseftirlits Reykjavikur
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Ragnar Gunnarsson
heilbrigdisfulltrii

ar [sfeld Sigur
deildarstjori

Medfylgjandi:

1. Alit dénsku matvelastofnunarinnar, dags. 31.01.2020.

2. Fyrirhugud sélustdvun poppoliunnar frestad, dags. 21.11.2019.

3. Télvupostsamskipti Heilbrigdiseftirlits Reykjavikur og Magna 16gmanna um dreifingarlista fyrir poppoliuna,
nokkrar dagsetningar.

4. Vinnuskjal Heilbrigdiseftirlits Reykjavikur vegna skoSunar 4 medferd poppoliunnar i tveimur
kvikmyndahtsum.

s heilbrigdiseftirlit@reykjavikis
" ' 3 www.reykjavik.is/heilbrigdiseftirlit
Borgartin 12-14
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